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auf den folgenden Seiten finden Sie Muster-Buffets als Vorlage. Diese kdnnen Sie nach
lhren Wiinschen und Vorlieben anpassen. Bitte beachten Sie, dass wir fiir die Bearbeitung
der Buffet-Vorlagen 1,50 € p.P. berechnen. Zusatzlich Preisanderungen ergeben sich aus der

neuen Speisenauswahl.

In unserem separaten Sommer-Flyer ,Speisensortiment” finden Sie unser gesamtes
Sortiment. So kdnnen Sie sich selbstverstédndlich auch Ihr eigenes Buffet individuell

zusammenstellen.

Sie haben Ihre Auswahl getroffen und wiinschen nun ein Angebot mit Preisen?
Schicken Sie uns Ihr Wunsch-Buffet und wir kalkulieren dieses individuell. AnschlieBend

erhalten Sie ein unverbindliches Angebot per Mail.

Viel SpaB bei der Zusammenstellung lhres personlichen Buffets!

@ Vegan /:573 Vegetarisch

*Unsere Preise erhalten Sie auf Anfrage, welche unter Vorbehalt kalkuliert werden - Preisanpassungen
behalten wir uns vor! Weitere Infos zu Preisanpassungen konnen Sie in unseren AGB nachlesen.

Wahlen Sie auf den folgenden Seiten eines unserer Muster-Buffets und tauschen
Sie nach Belieben Speisen aus.

(Bei Anderungswiinschen der angebotenen Buffets berechnen wir eine Bearbeitungsgebiihr von 1,50€ p.P.
Zusatzlich kdnnen sich durch die neue Speisenauswahl Preisénderungen ergeben)

Wir empfehlen folgende Mengen:
ab 20 - 40 Personen

(6]

ab 10 - 19 Personen
1-2 Vorspeisenn (+Brot)
1-2 Séttigungs-Beilagen
1-2 Gemiise

1-2 Vorspeisenn (+Brot)
1 Séattigungs-Beilage

&g
.
2
=4

1 Gemiise
1 Fleisch- / Fischgericht 1-2 Fleisch-/ Fischgerichte
1-2 Desserts 1-2 Desserts

ab 100 Personen

max. 4-6 Vlorspeisenn (+Brot)
% 4 Sattigungs-Beilage

ab 40 - 100 Pezsonen

4-5 Vorspeisenn (+Brot)

3 Sattigungs-Beilagen i’f

3 Gemiise y 4 Gemiise

3 Fleisch- / Fischgerichte i QEiSCh' [ Fischgerichte
esserts

3 Desserts

*Anderungen fiir die Mengen/Sorten sind nach Absprache méglich.
Bitte beachten Sie, dass die Mindestbestellmenge pro Speisensorte

bei 10 Personen liegt.
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; nkase, Walniissen und erlesenem Dressing
4

{
iege 1552
" ! atapfelperlen, Zieg s, Senferzeugnisse)
* Wi|dkramersalgtmlri:::\g;mkte,gchwefd und Sulf“_?( Senf,Walnus ..................

(enthélt: Milch und Milchprodukté, StHRETEE T =0

* Wildkriutersalat mit Granatapfelperlen, Ziegenkése, Walniissen und erlesenem Dressing ;9
(enthlt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Senf, Walnuss, Senferzeugnisse)

tons (enth en und fruchtigem Dressing
« Caesar Salad mit Parmesan und Crou N gnisse, Schwefel und Sulfite, Senf, Senferz

| * Rucola-Erdbeer-Salat mit Parmesan, Pinienkern
(enthélt: Milch und Milchproduk

PP R 1 A e und Rucola /&
-Bete-Carpaccio mit Fetakas Iife, Senf, Senferzeugnisse)
: ‘?::ﬁngftﬁiﬁﬁ u';d MilchprodUk"e(?cw?f?.l vl.l.nvq pute: P esy .,;aﬂf‘rischem Basilikum /2
L B 7T IR 13 ralinen u =
........ X en an Mozzarellap h, Senferzeugniss
& SonnengerelﬂedCS'?crl:g::::l?tte Schwefel und Sulfite, Senf, Knoblauf . booocos
(enthalt: Milch un: : ] L

rund Krautern @ (enthalt: Sellerie, Senf)
wWe

eugnisse)
Peperoni, getrocknete Tomaten und marinierter Fe
} | (enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und

takdse)
Ifite, Sellerie, Knoblauch)

* Mediterraner Salat aus Tomaten, Zwiebeljulienne, Rucola, Rindfleischstreifen und edlerTrﬁffelvinaigrette
(enthalt: Senf, Soja, Senferzeugnisse)

'« Fruchtiger Quinoa-Mango-Salat mit Ing

SR Konfekthrétchen 88 "1

(enthalt: Weizen, Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Soja, Gluten)
| St Tapenade und Butter Variation im Mini-Weckglas:
! Olivenpaste schwarz im Mini-Weckglas ©(e * Olivenpaste schwarz im Mini-Weckglas @ (enthélt: Knoblauch)
L]
i krﬁuterbutter im Mim-Wecl(‘g‘l_a_‘S_ _ /»‘9 (e“‘a § i * Krduterbutter im Mini Weckglas Plenthlt: Milch und Milchprodukte)

| ® Salzbutter im Mini-Weckglas /;9 (enthalt: Milch und Milchprodukte)
Hauptspeisen !

Hauptspeisen

® Premium Eifel-Schweinefilet gebraten mit Kriutern an Pfeffer-Whisky

(enthalt: Sellerie, Senf, Milch und Milchprodukte, Senf, Soja, Senferzeugnisse, Sulfit

3 H&hnchenbrustfilet-Medaillons goldbrau
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Sellerie, Glutey

o Geschmorter Rillderblaten vom E’lfel'Rllld an ROtWe"I'KIISdI'JUS

. |

* Fruchtiges Erdbeer-Tiramisy jm Glas /55"J
Glas f? (enthalt: Ei, Weizen, Milch und Milchprodukte, Lactose) P P
v eimGla E e SRR S TETRE oI et ot b i pn e A T I
ichtete Lemoncurd-Mascarpone C"i;‘ Pro Person ' * Salat von frischen Friichten mit Vanillesauce im Glas 4% 0 Ferson :
] ?ef;;:Fa Milch und Milchprodukte, Soja,Lactose) 37 90 €* ¢ ‘ (enthlt: £ Milch und Milchprodukte, Soja) 35,90 €*
FrAEELY LI N S R ST Spis 0 FET Rl e e e 2T
e Mascarpone-Creme im Glas ,&3; ! * Dunkle Mousse au Chocolat im Glas /
. Friithte“a\‘,'v".‘ e il und Mihproduie,Sa Lacose) /_MT ‘ (enthslt: Milch und Milchprodukte, Soja)
] A T S it ¥ N G L X ] .
i d dunkler Mousse im Glas /% *zuziiglich der gesetzlichen Mw o
.......... : i
o Duett von weiBer un

9 er gesetzlichen MwSt
( J




Vorspeisen
esan und Croutons

g 3
1

M p

{ It: Ei, Wei

ithlize © 11 S o ket
iiBkartoffelsalat mit M ) :
| - (Se':l?héh: Schwefel und Sulfite, Knoblauch) likum /2

' ischem Basi
................ ralinen und fris nisse)
................. an Mozzarellap Knoblauch, Senferzeug
ifte Cherrytomaten d Sulfite, Senf, Kn:
|| . Sonﬂe“gerelhe

docc:

o Ifite, Soja, Gluten)
R Konlfne'l':;b\::;(l\nilchprodukte, Schwefel und Sulfi
b } i Iﬁ
(enthalt: Weizen,

I .
i :::;S‘a’?t:gMikh und Milchprodukte)

"

h| .....................................
\ « Kartoffelrisotto mit Safran /ﬁ? (enthil: Milch und Milchpr

.......... .. o
.............. :
Iiate"e @ Ja, Gluten) o e .. . i
| . .(rear?théltt Weizen, So]a'_(_;!‘_’s?f]). L SO .i.t.KraUtem b Sy . A
..................... i i : .
'« Premium Eifel-Schweinefilet gebrate Soja, M. ot il . O %
o Premium Eife Senf, Schwefel und Sulfite, Soja, Sulfit) -~ @ :
A Se“e"e"f“’ ....... hnenfiillung an Krauter-Sahne-5a 2
.................. = ;
¥ Spitzpaprika mit mexikanischer Bo! 0=
| p . =
L
w LJ
h) .
\ (enthalt: Knoblaud )
im Glas /)‘9 :
laden-Ceme im S
i ! Wem? Kr;l)'lr‘:\sl-x?:ihr\:ill(c‘:\produkte, Soja, Niisse undNusse ................... Pro Person
) ‘ entha i e e v Wl *
l W( ...... l“ Mousse au Chocolatim §|as /;ga 35’90 )
| } ?e:tr;ltlte Milch und Milchprodukte, Soja) . i
. *zuziiglich der gesetzlichen :
(|
| | | B 1
L] |
| |

14 * Hauseigene Antipastj (eingelegtes Gemiise, gefiillte Mam

mut Oliven, mit Frischkgse gefiillte
| Peperoni, getrocknete Tomaten yng Marinierter Fetakise)
! (enthilt: Milch ynd Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Sellerie, Knoblauch)

. ’ * Sonnengereifte Cherrytomaten an Mozzarellapralinen und frischem Basilikum i
y (enthilt: Milch ynd Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Senf, Knoblauch, Senferzeugnisse)
I * Rosen von Coppa di Par

/ (enthilt: Senferzeugnisse)

* Sommerliche Salatauswah] mit Baby-Mangold y
(enthalt: Schwefel und Sulfite, Senf, Senferzeugnisse)

nd Erdbeer-Dressing ®

. Kartoffelpﬁree «Mediterran” mit Tomaten & Oliven /,‘5’“ (enthélt: Milch ung Milchprodukte, Knoblauch)

® Zitronen-Couscoys mit
(enthélt: Schwefe| und Sulfite,

* Premium Eifel-Schweinefi

let gebraten mit Kréutern an kréftiger po
(enthilt: Sellerie, Senf, Soja, Sulfit)

3 Poulardenbrustﬁlet, goldbraun gebraten an 0rangen-Estragon~Sauce
| (enthélt: Milch ung Milchprodukte, Sellerie, Gluten)
* Kabeljau-Steak Pochiert an Tomaten Basilikum-Sauce (enthlt: Fisch, Schwefel ung Sulfite)
{ |
|
| * Hausgemachtes Tiramisu im Glas Pro Person
(enthalt: Ei, Weizen, Milch yng Milchprodukte, Milchpulver) 33,90 €*

* Panna Cotta mit Himbeeren im Glas
(enthalt: Milch ung Milchprodukte, Soja, Pistazie, Niisse ung Nusserzeugnisse) *2uziiglich der gesetzlichen Mwst,
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nd erlesenem Dressing /&

Verspeisen
erlen, Ziegenkése, Walniissen u
ugnisse)

|
} « Wildkriutersalat mit Granatapfelp
(enthélt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Senf, Walnuss, Senferzeugnisse)

Mozzarellapralinen und frischem Basilikum /;9
f, Knoblauch, Senferzeugnisse)

mit Frischkése

i « Sonnengereifte Cherrytomaten an
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Sen

« Hauseigene Antipasti (eingelegtes Gemilse, gefiillte Mammut Oliven,

efiillte Peperoni, getrocknete Tomaten und marinierter Fetakdse)
) (enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Sellerie, Knoblauch)

il Hauptspeisen
n mit Kise iiberbacken /;ga

« Sahniges Kartoffelgrati
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Knoblauch)

« Tagliatelle ()
(enthalt: Weizen, Soja, Gluten)

« Gezuckerte Finger-Mdhrchen @
(enthalt: Weizen, Soja, Mandel, Gluten)

. Zartes Schweinefilet vom Eifel-Schwein an Pfeﬁer-Rahm-sauce
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Senf, Soja, Senferzeugnisse, Sulfit) ? r

« Geschmorter Rinderbraten vom
l (enthah Soja’ Su““) ..........................................................

Pro Person

23,90 €*
T TR

« Hihnchenbrustfilet-Medaillons
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Soja)

*zuziiglich der gesetzlichen MwsSt.

ffet
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* Sonnengereifte Ch
ilt: Mi errytomate
(enthalt: Milch und Milchprodukte, S’:ha\n::amozzare"a

ralinen und fris
; chem Basilj
und Sulfite, Senf, Knoblauch, Senferze?:;rs):'i's';;‘m /&

SOIllllIel hdle Sa'atauswah' mit Baby Mallgo'd und
"uc'ltlgelll Erdbeer Dless'"g (enthalt: Sc wefel und Sulfite,

. Konf R R S . 5 érlf, Senferzeugnisse)
(enthalt: Weizen, Soj4, BT s sy T

ol©

* Sahniges Kartoff :
ke elgratin mit Kise ij
(enthilt: Milch und Milchprodukte anzlu,Jerba(ke" Ve
g auch)

* Zartes Schweinefilet
s Sch ilet vom Eifel- i
(enthélt: Milch und Milchprodukte, Sesncfh;‘(,)?al r‘S

an Pfeffer-Rahm-Sauce
enferzeugnisse, Sulfit)

* Hahnchenbrustfi
3 ilet-Medaillo
(enthalt: Schwefel und Sulfite, Soja nssu %%'dbraun

® Pochiertes Lachsfi
s sfiletsteak an

(enthalt: Fisch, Milch und Mnchpmdﬁ',:tae"‘sg;?ner-Kréut )

. i

[Dessers | i

* Dunkle Mousse
A au Chocolat im
.. fenthalt: Milch und Wilchproduke, Sojf)'as & F
................. 0 i
« Fruchtiges ErdbeerTiraric. - .o "
eer- PR D ok XODL S e 3
(enthilt , Weigen, ﬁnr”?ramlsu im Glas ) i

* Salat von frisch .
tvon frischen Friichten mj : it
(enthélt: €, Milch und Milchproduktg \S/:j:)'"esauce MBGigs 2

Pro Person

29.90¢ B
’\ :
*zuziglich der gesetzlichen Mwst J {

Iy




i beerdressing )
:rutc}:itllg:cr:wgg und Sulfite, Senf, Senferzeugnisse)
enthélt:

juter Dressing )
“ :(ernathélt: Senf, Senferzeugnisse)

|l Haupispeisen

A LR acken
1) hniges Kartoffelgratin mit Kasill;l?c?\r)b A
¥ (Samt?al% Milch und Milchprodute, Knoblauch) - .
el .

o Hal|||cl|e||brustf|Iet-Medall|0|ls g0|
(enthalt Milch und Milchp odukte, Sellerie Gluten)

(enthalt: Soja, Sulfit)

B==3

onecreme im Glas £

| : | ascarp ' Se) .......................
] Frug}ltte’ga\;\ll:i‘zgu!w“i,llch und Milchprodukte, Soja, Lac‘t.o. ....... /;ga ------------------
(ent e LA W s e im G|as
""""" i 'hAt'e-t‘e"I;éﬁibncurd-Mascarpqnﬁ;grot:;r)\
: (GeflfélilI:'CEi Milch und Milchprodukte, Soja,
L enthalt: Ei,
| Pro Person
*
22,90 €
| T i
| ugli tzlichen MwSt.
i *zuziiglich der gese
| | ; |
l \ ] ‘ L ll ' l 1 1 ‘
11 ‘

:,

2 Catering GmbH

[/

KERRES

W vorspoisen)

i * Wildkriutersalat mit G pfelperlen, Zi genkase, Walniissen und erlesenem Dressing
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefe| und Sulfite, Senf, Walnuss, Senferzeugnisse)

,’ * Bunter Couscous-Salat mit Paprika

A * Hauseigene Antipasti (eingelegtes Gemiise, gefiillte Mammut Oliven, mit Frischksse gefilis
i I Peperoni, getrocknete Tomaten und Marinierter Fetakise)

) (enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefe| und Suffite, Sellerje, Knoblauch)
Ay |

* Rote-Bete-Carpaccio mit Fetakase und Rucola
(enthélt: Milch ung Milchprodukte,

schkase 45 (entht Mandel)

* Zitronen-Couscous mit Auberginen, SﬁBkanoffél'h'éfdfﬁ '''''''''''''''''''''''''''''''''''''''
] (enthalt: Schwefel und Sulfite, Sellerie, Senf Soja, Knoblauch, Gluten)

* Maultaschen mit Salbei-Olivenl-Sauce und geschmolzenen Tomaten /& i '
(enthalt: Ei, Weizen, Sellerie, Soja, Knoblauch, Gluten)

| By

(enthlt: Milch und Milcl

hprodukte, Soja)

Pro Person
L - - TIChen Frac

¥ * Kokos-Panna Cotta mit 31 ,90 €*
it q

*2uziiglich der gesetzlichen Mwst.
I r ] N ) i ', ) ‘ : 1




it KERRES
|

|I \ « Hauseigene Antipasti (Eingelegtes Gemilse, gefiillte Mammut oliven, mit Frischkése gefilllte

L Peperoni, getrocknete Tomaten und marinierter Fetakase) /

( (enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Sellerie, Knoblauch)

R e D T

i « Bulgursalat mit Paprika, Kaiserschoten und Tofu @

Il “I (enthilt: Soja, Knoblauch, Gluten)

u 1
'\ Hauptspeisen

.'l o Erbsenpiiree (enthélt: Milch und Milchprodukte) /59
i NS Tagh atelle(enthaltWelzen SolaGI Uten) @ ..............................................................
. Kartffelrisotto mit Saran enhat:Michund it 2 i o O
L Ofengemise (Zucchini, rote & gelbe Paprika, Mohren mitRosmanny @ L

[ Wildkrautersalat mit Granatapfelperlen, Zieg ké
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Senf, Walnuss, Senfer )

) « Gemischte Konfektbrotchen /&
(enthélt: Weizen, Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Soja, Gluten)

T R = M
h o Tapenade-Dip Variation ;9
(enthalt: Ei, Weizen, Milch und Milchprodukte, Sellerie, Knoblauch, Niisse und Nusserzeugnisse)

PRIt LA L s R
W oSpitzpaprika mexikanisch gefiillt /Ega
i (enthélt: Knoblauch, Mandel und Soja)

| « Grill-Champignons gefilllt mit Lauchzwiebeln und Frischkése /,@
(enthalt: Weizen, Milch und Milchprodukte, Sellerie, Knoblauch, Gluten)

« Grill-Zucchini gefiillt mit Fetakase und getr. Tomaten an Estragon-Sauce /}9
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Soja)

|
« Salat von frischen Friichten im Glas ()

|

|

|

i + Duettvon weiBer und dunkler Mousse im Glas 42
4 (enthalt: Milch und Milchprodukte, Soja)

|
A\l Pro Person
31,90 €*
1 /_\
il

| *gyziiglich der gesetzlichen MwsSt.

(enthélt: Soja, Nij
‘ '? t: Soja, Niisse und Nusserz

1 * Sommerliche S;
| I alataus i
I (enthilt: Schwefel o Ly
| ‘ ; , y-Mango|
[ ol
i I
I
/i
Ik
| W * Paprika-Chili-Dj
b ] ili-Dip &) (enthstt: Knoblauch)
( ¢ Tapenade von s
chwarz i
w’ en Oliven ) (enthii: Knoblauch)

b ° Tomaten-Basilikum-Frischkse @1

1k enthalt: Mandel)
L 2vptspeisen

* Cremige Triiff
Y elpo
(enthilt: Soja, Glut!:n)lema @

| © Kartoffel-Drillinge in Sehafn on e e
| (enthalt: Soj) Inge in Schale mit frischem Rosmar;'ﬁ- @ """""""

* Gebratene Shii ilze mit Blattspin
ta SR [
| ficoiah Knoblauch)ke Pilze mit Blattspinat @ FL apnlT

® Geschmolzen
: ! e Tom
} (enthilt: Knoblauch) o @

* Mangold gediin

(enthilt: Soja) stet mit rosa Schalotten @ """"

* SiiBkartoffe| i
i elm o
(enthélt: Soja, Kn oz’lg"f;‘l)llsch gefiillt (Stiick) ®

| f * Moussaka mit Linser et . 70
X insenbolognece & e
(enthlt: Schwefel und Sulﬁ?el ognese () e

| Sellerie, Soja, Knoblauch)
| Dessexts |

* Kokos-Panna ¢ f
- AR otta mit M, S X
i e it Mango-Spiegel im Glas ()

* Dunkle s‘h°k°'aden-Creme‘i',";‘('i'l DR T

eugnisse)

Id und Erdbeerdressing )

Pro Person
24,90 €*

| L “zuziiglich der gesetzlichen MwsSt,

15} Ty

ETIEw




ab 40 Personen.
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* Wildkriutersalat mit Granatapfelperlen, Ziegen,
(enthélt: Milch ung Milchprodukte, Schwefel und Sulfite,

A Caring G

kése, Walniissen

KERRE
und erlesenem Dressing /f

Senf, Walnuss, Senferzeugnisse)
* Hauseigene Antipasti (Paprika, Champignons,Zuccini, Méhre, gefiillte Mammut Oliveﬁ, mlt Friéihlésé """
iichorodukte, Sellerie, Gluten) gefiillte Peperoni, getrocknete Tomaten und marinierter Fetakise)
sermemmmenep TR LG B M nd it St nd v, Joller, Kot
e S . soogaos Bressin A s
o Caesar Salad m ................ gk ‘Pinienkernen und |;|10l'\f'9l'5:5‘§u?me‘ Sen?, Senfereugnisse) prik
""" iner Rucola mit Parmesan! O erzeugnisse, Schwefe
« Feiner Rucola mit f dukte, Nisse und Nusserzeugnisse, SEHET 270 it Frischkase gefilllte
s1e: Mi PO e i i . mit Frisc

i Mlk'h‘ ““ """""" inge |4(;.t:;‘t-é-sA(-i-emiise. gefiillte Mammut Oliven,
""""""" iqene Antipasti (einge
« Hauseigene Antipa

hélt: Sellerie,

inierter Fetakése)
nd marinierter reta blauch)
X cknete Tomaten u 4 sulfite, Sellerie, Kno
Peperoni, getrockn dukte, Schwefel un
31t: Milch und Milchpro g
(enthilt: Milc

* Vegane Tapenaden-Dip Variation )
1 |

- Paprika-Chili-Dip @ (enthéilt: Knoblauch)
-Tapenade von schwarzen Oliven @ (enthéilt: Knoblauch)
\ it - Tomate-Basilikum Dip §) (

enthélt: Schwefel ung Sulfite, Senf, Mandel, Knoblauch,Senferzeugnisse
Front Cooking

i i Basilikum /53
ten an Mozzarellapralinen und frischem
eifte Cherr
] (Senlh'élt: Milch und Milchpro

)

)
BIMEyoUEPastat ks I T e et

® Pesto griin (Olivengl, Basilikum, Knoblauch) [)‘9
(enthlt: Milch und Milchproduk , Knoblauch, Niisse und Ni

Hauptspeisen

. . . ken ﬁ
in mit Kase iiberbac
iges Kartoffelgratin mi °
A (Seanttlt?él&ehiilch und Milchprodukte, Knoblauc )

gnisse)

-Sauce
it Krd n Pfefferrahm-Sau 5
Eifel-Schweinefilet gebraten‘ ml: Iﬁara(l::tgajlr\a efterl)
i o L dukte,Soja,
s rret'}gllgg‘ellérie Senf, Milch und Milchp j
en .3 }

Milch und Milchprodukte,

n-Sauce
Orangen-Estrago!
filet-Medaillons goldbraun angebraten an 9
5 :"a{:glct i\ellrl‘ltc)hr:f\ti Milchprodukte, Sellerie, Gluten)

en E

Soja)

« Fruchtiges Erdbeer-Tiramisu im Glas /;ga

® Lachsfiletsteak gegrillt

enthilt: Fisch) auf Gemiisestreg
an Champagner-Kriute

rSauce /2 (enthih: Milch ung

Milchprodukte, Soja)
]
® Panna Cotta mit Passionsfrucht und weiBer Kokos-Schokoladen-Creme im Glas /59
e Person Lt Mih nd Mokt Nissund usezougise o Pro Person
! d Milchprodukte, lactose) ro B RN i R e i )
fenthali-Ey Wezen: MGEuad ENCOIFE Rl Wy 34 90 €* * Schokoladenmousse Nocke mit Beeren auf MiniTeller 54.90 €*
,,,,,,,,,,,,,, eereenn 1 { thalt: Milch und Milch rodukte, Soja) J
............... Glas ) (e"pJ
o New York Ch?eseﬁt?\ ::Td Milchﬁfdukte. Sopiiven, \sll' T e WA+ * Mascarponecreme in der Schoko. Espressotasse mit Beeren auf MiniTeller
fenthalr i Weize B G /& ................. e gesetzliChe“ MwsSt. (enthilt: Milch und Milchprodukte, Soja, Lactose)
.......................... - / *zuziiglic P
,,,,,,,, Chocolat im Glas 2u
« Dunkle Mousse au kte, Soja)
g ioas d Milchprodukte,
(enthalt: Milch un

= T
*2uziiglich der gesetzlichen MwsSt.




ab 30 Personen.

| | « Sommerliche Salatauswahl mit Baby-Mangold und Spinat mit @

i fruchtigem Erdbeerdressing
(enthalt: Schwefel und Sulfite, Senf, Senferzeugnisse)

i
it Kriuter Dressing ()
| (enthalt: Senf, Senferzeugnisse)

Hauptspeisen
Kise iiberbacken /&

« Sahniges Kartoffelgratin mit
A (enthalt: Milch und Milchprodukte, Knoblauch)

i « Gezuckerte Finger-Méhrchen &)
(enthalt: Weizen, Soja, Mandel, Gluten)

« Zanderfilet auf der Haut gebraten
| (enthalt: Fisch, Soja)
auf Gemiisestreifen (Lauch,Sellerie, Karotten) @
(enthalt: Sellerie, Soja)

|
1 an Krauter-Sahne-Sauce /5’
! (enthalt: Milch und Milchprodukte, Soja)
[ « Hihnchenbrustfilet-Medaillons goldbraun angebraten an Orangen-Estragon-Sauce
"I (enthalt: Milch und Milchprodukte, Sellerie, Gluten)
\ - GeschmorterRmderbraten vom E{feI:Rit{d an kraftiger Portwein-Sauce
(enthalt: Soja, Sulfit) Pro Person
|
22,90 €*
i
| *gyziiglich der gesetzlichen MwsSt.

T A W0

® Feiner Rucola mij
pit el it Parmes, iy
(enthélt: Milch und M”Chprodu?(?ehObeln'P'"'enkerne

Hauptspeisen

* Sahniges Kart
iges Kartoffelgratin mit K3se j
(enthélt: Milch und Milchprodukt:,ﬁ:zglgt?cﬁ;'b“ke" /:9

- n und .
Niisse und Nusserzeugnisse) H°"l9~Senf-Dressing

o Basmati-Reis @ - 4 RS
Bt SRR vl et S e

* Feine Gemij
e seauswahl (Broccolj
(enthalt: Gluten, Mandel, Soj(a, W:iczzlr:j Bl

G i H g
o eSChlIlOltel Rlnderblaten vom Eifel Rind an defti

(enthilt: Soj i
< Soja, Sulfit
.Zn -------------- ” lllllllll er Burgunder-Sauce

T B

s by ey TGl

! (enthah ¥ fgeine Milchproduktee's "Sj:;lwem an Champignon-Sahne. Sauc .............................

+ 5 e g (L TETER ' - e :
PR A

e Mikhrustfllgt-Medalllons goldbraun a ngebraten an Cassis Ora
und Milchprodukte, Sellerie, Gluter?) - an CasisOrangen Sa --------------------
, uce

PB
19,90 €*
—_

*2uziiglich der gesetzlichen MwsSt




|
Vorspeisen (Salate ca. 300g pro Person)

| « Melone an Parmaschinken
| o Caesar Salad mit Parmesan und Croutons (enthilt: Ei, Weizen, Milch und Milchprodukte, Sellerie, Gluten)
il « Sonnengereifte Cherrytomaten an Mozzarellapralinen und frischem Basilikum /;33
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Senf, Knoblauch, Senferzeugnisse)
T oy - LN O ek PP R0
i o Hauseigene Antipasti (eingelegtes Gemilse, gefiillte Mammut Oliven, mit Frischkase
i l| gefiillte Peperoni, getrocknete Tomaten und marinierter Fetakdse)
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Sellerie, Knoblauch)
1| Schwefel und Sulfite, Soja, Gluten)

i Hauptspeisen (fiir den Grill vorbereitet, 3-4 Teile pro Person)

o Grill-Schweinenackensteak vom Eifel-Schwein mit rauchiger Pfeffer-Marinade

s e ALY A 1
|
o Grill-Zucchini gefiillt mit Fetakase und getr. Tomaten /9
| (enthalt: Milch und Milchprodukte, Knoblauch) g
|
4]
! « Salat von frischen Friichten mit Vanillesauce im Glas ,5?
(enthilt: Ei, Milch und Milchprodukte, Soja)
S o S R Pro Pe rso n
i 32,90 €*
I
| o k. L% (AR
 Panna Cotta mit Himbeeren im Glas /;9 ol b
| " (enthalt: Milch und Milchprodukte, Soja, Pistazie, Niisse und Nusserzeugnisse) *zuziiglich der gesetzlichen MwSt.

i ot Mit Granatapfelpe; i a a
o fthaitm llch y.nd Milchprodukte, gchwifﬂﬁgégﬁlgtenskase' e undHonl . S .................
! se il o IR BTt . ] : EI . ' | ”
; x{al:}:::? :,’ Barlauch Nudelsalat N eanalnuss Senferzeugnissng )
i e Bt Nudea 5
I ./ ST e A
| e, Sellerie, Senf, Soja, Gluten)

. Grill—Schweinenackenste

a“ Ps eisen (iul den Grill Volbeleltet 34 Teile pro Person
p
4 )

................ ak vom Eifel S .
............... A ch . i
) wemmltplkanter Kréuter-Marinade
|
.......................................... I
................................. X :
| We|zenl Mlkh ........ AR £ SRR ,
 *Krauterbutter /2 (enthalt: Milch und nrier u r,]q.Mllchpmdukte, Schwefel und Suif’ 444444 i
................ rodukte) -------......_,_,_,.,...A.A.A....,l.t,e.lsoja‘Gluren) }
{ enthélt: Milch und Milchprod'u.!;t.e‘) ........................................... |
| ARl \ }
i |
I vI
‘ 4 i ’.I
| ro Person i
” ; 21,90 €*
il
PRtk
; 2uziiglich der gesetzlichen MwsSt
| :

A




ab 20 Personen.

bt -.1,-—-_-H._-—.-.~.~wmh;m:1

Lol

Vorspeisen (Salate ca. 300g pro Person)

« Rosen von Coppa di Parma, Serrano, Fenchelsalami und Chorizo an Melonenspalten
! (enthalt: Senferzeugni se)

« Feiner Rucol mit Parm
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Niisse und Nusserzeugnisse)

o Wildkrautersalat mit Granatapfelperlen, Ziegenkise, Walniissen und erlesenem Dressing /;9
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Senf, Walnuss, Senferzeugnisse)

| « Sonnengereifte Cherrytomaten an M
(enthalt: Milch und Milchprodukte,

- Frisch gegrillte Wasserme

lone @

i Desserts |

« Panna Cotta mit Passionsfrucht und weiBer Kokos-Schokoladen-Creme im Glas /;9

(enthalt: Milch und Milchprodukte, Soja, Mandel, Niisse und Nusserzeugnisse)

_ e Friichtetraum mit Mascarpone-Creme im Glas ,;9
(enthilt: Ei, Weizen, Milch und Milchprodukte, Soja, Lactose)

"« punkle Mousse au Chocolat mit Erdbeerspiegel im Glas /9
1} (enthalt: Milch und Milchprodukte, Soja, Niisse und Nusserzeugnisse)

*zuziiglich der gesetzlichen MwSt.

KERRES

Gluten)

Pro Person
43,90 €*
R e

Vo i .
rSpeisen (Salate ca, 300g pro Person)

* Bunte
2unter Couscous-Salat mit Ras el Hanout und Gemng
b Salat o b Lk emiise @

e i Pinat-Ravioli mit rotem Pesto ﬁ,& """

o upil i .
.‘Nusse & Nusserzeugnisrs’el;en’ Milch und Milchprodukte, s¢
[ * Caesar Salad mi
(enthiilt: i,

wefel und Sulfite, Sellerie, Knoblauch Glutei
] n,

' mit Parmesan un
Weizen, Milch und Milch,

d Croutons
produkte, Sellerie, Gluten)

b A p ........................................
nd Sulfite, K, nobla;ch?p"ka und Balsamico P

(enthélt: Schwefel y

Ha i
uptspeisen (3-4 Teller pro Person)

(
® PULLED SAI.MON BURGER Laugenblotchen mit LaClIS, Salat un

(enthalt: Ei, Fisch, Wei
£, Fisch, Weize i ;
Senferzeugnisse, Gluten)nl L picel Wikl Milchpro

dukte, Schwefel un

d Dill~Senf—Creme)

d Sulfite, Sellerie, Senf, Soja

* Semischte Konfektbrétchen &
.......... : Weizen, Milch und Milchprodukte, Schwefel ung suify, o
ite,

. Hau§eigene Kréute,
(enthélt: Milch und il

rbutter und Butter 2
chprodukie) tter 2 .

Pro Person
38,90 €*

’\
“2uziiglich der gesetzlichen Mwst.

I T

|




I s

EZ

fix und fertig gegrillt
ab 35 Personen.
i S i T AR SR Y

| ;......“' ‘“

(&

@
S”ie haben Ihre Auswahl getroffen und
wiinschen nun ein Angebot mit Preisen?

e

Vorspeisen (Salate ca. 300g pro Person)

] « Bunter Couscous-Salat mit Ras el Hanout und Gemiise @ (enthalt: Sellerie, Senf, Gluten)

« Pasta-Salat mit Griinem-Pesto, Mozzarella und Tomaten /,‘9
(enthalt: Weizen, Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Knoblau

.................................... Schi i :
e pamasan nd Coutons vt e, Wl i i\ken Ellg Ens thr Wunsch-Buffet und wir kalkulieren dieses individuell
nschlieBend erhalten Sie ein unverbindliches Angebot per Mail :

TR \\

N . Beluga-Linsensalat mit Rotkohl, Paprika und Balsamico

{! Hauptspeisen (3-4 Teller pro Person)

Sollte lhnen kein
s der Muster- e
'y o PULLED TURKEY BURGER (Ciabattabrot mit Putenfleisch, Krautsalat und Quark-Dip) B BUﬂ:etS Zusagen' Ste”en Sle |nd|V|.dUe|| Ihr eigenes
(enthalt: Weizen, Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Senf, Soja, Gluten) uttet zusammen. Unsel‘e Speisenangebote finden S|e

< PULLED VEGAN Bunc.m(ciabauabm{'.ﬁ'i{i»'l;iieid.'\);g';ﬁ;'k};a{s';is{a};a’ééd-bi.;')'é} """ f in unserem Sommer-Flyer ,Buffetvorschlage”

(enthélt: Weizen, Senf, Gluten)

. frisfhe kote Gﬁitzé mit \ianiliesaucé im Glas /;9 Pro Person \
(enthalt: Ei, Milch und Milchprodukte, Soja, Lactose) 30’90 €* S’
| e
1 *zuziiglich der gesetzlichen MwsSt. |
| }
1




| Mini-Meniis | |
| ——————___ ab20Personen
| * Fenne (enthjl: Gluten) @

onen | . i p N
ke Away 1.1 14,90€ netto abrorer __”"(”'elne Kartoffelkioge D (enthite So) e
Take Away i- | e Anfelrathy i
Plelrotkohl mit feinem Apfel .o
eM Apfelmirc rimd Ko R
- kasedbersaden 2 o teinem Afelmus und Nl
. Sahniges Kartoffelgratin m! " | L erte Mahrenspalten () (enpsi. B
(onthil: Milch und Milchprodukde, KnODIUC) s 5 < Moussamitn B
______________________________________________ : _‘ Bo
~~~~~~~~~~~~~ o Bl menkthMohren) ' (enthalt:SchwefelundSulﬁ ogn?se- -
« Feine Gemiiseauswahl (Broccolie, Blum e, I — te, Sellerie, Soja, Knoblauch)
............................................... raten * Zarte Hahnchenpo oo o)

........... : 1at.Medaillons goldbraun ange . _ Nbrustfilet-Medai
« Zate Hahnchenbrustile Med il hgodukte Sellere, luten Knoblauch, Mandel, Weize) Orangen-Estragon-Sayce ?da'"ons goldbraun angebraten an
an Rahmsauce (enthalt £ Milchund MIChPro%eee e SaUerbrapan (enthalt: Milch und Milchproduige, seeri, )

auerbratenqulasch (oo B S ' » Oluten
Weizen) gulasch (enthiir: Mandel, Milch ynq Milchprodt.nil&;.s';l.lm: ............
, Sellerie,
S e PN

A

__ 190€netto 459,
—= ersonen

* Kartoffel-Driljj

linge i e
(enthalt: Soj) Inge in der Schale mit frischem Rosmarin @
_______________________________ . 44
Veggie Take AWay

13,90€ netto ab 10 Personen

*B o
| CBasmatiReis ¢ e /52
e Gl ten
/ ~-Nampignons gefiillt mj S . getmdmetemoma |
(enthilt: M X mit Lauchzw, S - |
r ': ....... na“M',Ch .L_'"d Milchprodukte, Sellerie, Knoéﬁggr,]? und Frischkise /;573 :i?‘théh: i G Knomaucm ......................................................
O | e Broccolirs e, OO SRR T |
St mithandei e
" <' .Pr' '..“““'.”..”.”“”“”.”“.'“.”““”“:”" I e 4..‘.......................... ........... . ......... . ........ . th'a‘t: Kn0b|aUCh)
gﬁ y mzessbohnen mit Bohnenkraut @ (e"thaltso” ................... o Gebratene Sh'“take Pilze mit Blattspmat@(en ............... f @ .............
0 ‘ i e S ' a ................................................ . ....... - u
= | °(§,rr?,§-'|f.enr4'-’,f zten aus Eiﬂer—Schweiﬁéi&éﬁié5~-','s-f................_.,._ "+ Zitronen-Couscous mit Auberginen, Sul}kartoffelr:1 ﬂﬁen)
@Q{, | R o c und Milchprodukte, Senf, Soja Senferzg,gm-?:fesr-ﬁahm-.?auce onen o s it pubergine, Knomauc .............................
e b e Sulfiy EESEREEFSE Ll o (enthat e
..... (enth;f.-hsi?a?rust-Geschnetzeltes mit Champignons - -;'gaﬁkartoﬁd mexikanisch gefiillt (Stiick) & (enthalt: Soja, Knobla |
‘ Tomaten—Basilikum-Sauce (enthilt: Schwefel undSulhte) ......................
4...........‘...,........,..........4......4.. ............................. halt:se“erie’KnOblaUCh)
i ini gefil tgetr.Tomaten@ (ent
o Grill-Zucchini gefiillt mi

‘I Kriuter-Sahne-Sauce /55 (enthilt: Milch und Milchprodukte, Soja)
an -

*Die angegebenen Preise sind Nettopreise und verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Bei Anderungen *Bei Anderungen werden pro Person 2,50 € berechnet + der Mehrpreis des neuen Produktes.
behalten wir uns Preisanpassungen vor! Weitere Informationen zu Preisanpassungen finden Sie in unseren AGB. Desserts oder Salate / Vorspeisenn kannen ohne Zuschlag hinzugefiigt werden.




Fingerfood

|
2

fiir den Empfang - 2-3 Teile pro Personen ca. 1 Std. Empfangsdauer.
Bei 3-4 Teilen pro Person ca. 2 Std. Empfangsdauer.

9.3 Teile p.P.- 5,90€ Netto

] P 3-4Teile p.P.- 6,95€ Netto
| *Hahnchen-Spiep i ;
é (enthil S > PEMINe Mit Curry und Sesam
\ \ / / | *Mini-Wrap BBQ-Chickey
| fenthal Weizen, Senf,Soj)
| L T TR
| J— ) ° (Punlperlmckeltaler mit Lachstatar und pij]
.......... | enthélt: Fisch, Milch ung Milchprodukte, Schwefel und Sylfi
| ------ ; . @ - Roggen, Gluten, Lactose) uilite,
PR i Vulcano™ & (A . SR Il 0 e
. Gemuseblattet’telg'(aSChe u . .y AR LT PP
(enthilt: Gluten, Selleri, Soja, Weizen) (C ro;.tm. Tartelette mit Hummus ()
............. e 0 (ol Sellere Senf, Soj Sulf) Pl Ween Sesam, e, Niseund ussreugise
o Falafel mit Feigen-Sen (fz ...... sellete, e @)
............. 4 Basilikum
o Pumpemickeltaler mit Tomatenpaste un _a
(enthalt: Gluten, Knoblauch, R"QQ?"‘_’ .......................... I B, w
« Wantoni mit Gemiisefiillung @ o
(enthalt: Weizen, Sellerie, Sesam, Soja)
o o .
ooy / 3-4Teile p.P.- 8,90€ Netto
/ . i thilt: Ei)
, \ « Mariniertes Hahnchenfiletam BambUSSp'eB e e
Vegetarisc el o okiichlein mit Meerrettich
. M,ni_wrap gefiillt /;9 (enthilt: Fisch, Milch u
- '(.e.nthalt: Weizen, Sesam, Soja)
* Zucchinitaler mit Zlegenkase .........................
- {‘?'_’_ﬂ?f”.“_i"FHOblauch, Milch und Milchpr(;dukte)
° CroStl'n,' Taftelett e
€MitZiegenkisen -
und Walniissen 3 oyt oo
Schwefel und Sulfite, Sénfl

sahne und Lachsstrei
nd Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Lactose)
;éulled Chicken Mini-Burge

Sellerie, Senf, Sesam, Soja, Gluten)
« Herzhafte Blatterteig
Ichprodukte, Weizen)

o Flammkuchen mit Feta /
(enthalt: Weizen, Mi

i,
@ Vegan

/903 Vegetarisch l

Ich und Milchprodukte, Gluten, Lactose)
o Wiirzig belegte Mini-Brusc

hetta mit Tomatenwiirfeln
und Basilikum @) (enthalt: Weizen, Schwefel und

Sulfite)

Bei Anderungen

hahal

*Die angegebenen Preise sind Nettopreise und verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
wir uns Prei

passungen vor! Wei

Informationen zu Preisanpassungen finden Sie in unseren

AgB.

"

e

TR \\\\\\\\\\



A

= gy

L\ TR e 116
NS, el g
Sl iy LTI - ey

%] s
d b




&
-

Optional buchbar. Bitte fragen Sie uns auch fiir weitere Informationen.

e Unsere Auswahl an Geschirr, Mobiliar, Zelten, Dekoraktion und sonstigen
Verleihartikeln finden Sie unter www.kerres.eu.

o Grillmeister

» Buffetkraft

* Kellner/ Kellnerin
® Koch / Kdchin

* Thekenkraft

auf Anfrage maglich (Mindestens 4 Stunden zu buchen)

Gerne kalkulieren wir lhnen den optimalen Bedarf an Zubehdr und Personal
fiir lhr ausgewahltes Buffet oder Ihre Veranstaltung.

Fiir ein unverbindliches Angebot nutzen Sie bitte unser Kontaktformular,
schreiben uns eine E-Mail an info@kerres.eu oder kontaktieren uns zu
den Biirozeiten unter 02405 - 49 96 499.

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage.

Unsere Rezepturen werden kontinuierlich optimiert, um lhnen das bestmdgliche Produkt zu bieten.
Daher kann es vorkommen, dass sich die Allergene und Zusatzstoffe andern. Wenn Sie eine Allergie

oder Unvertraglichkeit haben und sich beziiglich der Inhaltsstoffe unsicher sind, bitten wir Sie uns zu

kontaktieren und Riicksprache mit uns zu halten. Wir stehen Ihnen gerne zur Verfiigung.

Alle aktuellen Preise
erhalten Sie auf Anfrage.

30 )

Lieferkosten:
Die Lieferkosten sind im Angebot mit aufgefiihrt. Auf Wunsch holen wir das von uns zur Verfiigung gestellte Serviergeschirr wie Platten,
Korbe & Schalen, gegen eine Pauschale, welche nach Aufwand berechnet wird, ab.

Lieferbedingungen in der Hauptsaison vom 01.04-31.12:

Bitte beachten Sie, dass wiran den Wochenenden aus logistischen Griinden, bei Bestellungen von 10 - 25 Personen keine Lie-
ferungen anbieten kannen. Gerne konnen Sie die Speisen warm oder als ,Kaltstarter” abholen kommen. (Ausnahmen behalten
wir uns vor)

Bestellannahme & Beratung:
Bitte senden Sie uns lhre Anfragen per Mail oder tiber das Kontaktformular. Telefonisch erreichen Sie uns zu den Biirozeiten
Montag - Freitag von 08:00 - 16:00 Uhr unter 02405-499 6 499.

Reinigung:
Die Reinigung der Warmhalte-Geréte sowie Platten wird nach Aufwand berechnet.

Transportkosten:
Fiir»Verleih-« bzw. Mobiliarlieferungen, die unabhéngig von einer Speisenlieferung ausgefiihrt werden, entstehen gesonderte
Transportkosten.

Geschirr-/ Leergutabholung:
Die Abholung erfolgt, sofern nicht anders vereinbart, am nachsten Werktag ( Mo-Sa ) zwischen 08:00 - 16:00 Uhr. Gerne kann bis 10
Tage vor derAbholung ein Zeitfenster von +/- einer Stunde vereinbart werden.

Servicekrafte:
Servicekréfte stellen wir hnen gerne ab einer Veranstaltungsdauer von mindestens 4 Stunden zur Verfiigung. Auf Anfrage
kalkulieren wir lhnen gerne eine Servicepauschale passend zu lhrer Veranstaltung.

Preise

Es gelten die im Angebot vereinbarten Preise und Lieferkosten, je nach Auftragsvolumen und Entfernung kénnen die
Lieferkosten variieren. Unser Service umfasst die Erstellung der Speisen, deren Transport bis zur Ubergabe an den
Besteller. Die Preise sind Abholpreise und gelten pro Person oder pro Stiick. Sollte sich zwischen Vertragsabschluss und
Leistungsdatum eine grundsatzliche Abweichung der Kalkulation vorausschauend von mindestens 10% ergeben, so

ist der Auftragsnehmer berechtigt eine Anpassung des Gesamtbetrages der Auftragsbestatigung in der Hohe durchzu-
fiihren, die nachweislich aufgrund kalkulatorischer Verdnderungen vorhanden sein wird. Sollte der Auftraggeber eine
solche Preisanpassung nicht akzeptieren wollen, so ist der Auftragsnehmer berechtigt vom Vertrag zuriick zu treten. Die

Ankiindigung einer Preisanpassung muss spatestens bis vier Wochen vor Leistungserfiillung mitgeteilt und auftraggeber-

seitig akzeptiert sein.

Mindestbestellmenge:

Bitte beachten Sie, dass wir aus logistischen Griinden Auftrége bei Firmen unter 10 Pax und bei Privat unter 20 Pax nicht
annehmen kdnnen. Mindestbestellwert unter der Woche bei Firmen 150,- € und 10 PAX, bei Privatpersonen unter der
Woche 200,- € und 20 PAX. Mindestbestellwert an Sonn- und Feiertagen ab 500,- € oder einen Mindermengenzuschlag
von 100, €. Kinderkommunion, Konfirmationen & Firmungen sind ab 15 PAX maglich.

Speisenkalkulation bei Kindern:

Altervon 1-4: % Portion, von 5 - 9: %2 Port. &ab 10 Jahren: 1 Port. Aufgrund der langen Veranstaltungsdauer bei Hoch-
zeiten, empfehlen wir, die Kinder als volle Esser zu kalkulieren, da laut unseren Erfahrungen bei diesen Veranstaltungen
durchschnittlich mehr gegessen wird.

Auftragsbestatigungen:

Sie erhalten zu jeder Bestellung eine Auftragsbestatigung per Mail. Erst mit Erhalt dieser ist der Auftrag von unserer Seite
bestatigt. Letzte Anderungswiinsche und Anpassungen teilen Sie uns bitte schriftlich bis spatestens 10 Tage vor der Ver-
anstaltung zu den Biirozeiten mit. Bei Anpassungen, die nach 10 Tagen mitgeteilt werden, kénnen wir Anderungen nicht

garantieren. r

Bilder und Icons teilweise von freepik.com



