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auf den folgenden Seiten finden Sie Muster-Buffets als Vorlage. Diese kdnnen Sie nach
lhren Wiinschen und Vorlieben anpassen. Bitte beachten Sie, dass wir fiir die Bearbeitung
der Buffet-Vorlagen 1,50 € p.P. berechnen. Zusatzlich Preisanderungen ergeben sich aus der

neuen Speisenauswahl.

In unserem separaten Sommer-Flyer ,Speisensortiment” finden Sie unser gesamtes
Sortiment. So kdnnen Sie sich selbstverstéandlich auch Ihr eigenes Buffet individuell

zusammenstellen.

Sie haben Ihre Auswahl getroffen und wiinschen nun ein Angebot mit Preisen?
Schicken Sie uns Ihr Wunsch-Buffet und wir kalkulieren dieses individuell. AnschlieBend

erhalten Sie ein unverbindliches Angebot per Mail.

Viel SpaB bei der Zusammenstellung lhres persénlichen Buffets!

@ Vegan /:ga Vegetarisch

*Unsere Preise erhalten Sie auf Anfrage, welche unter Vorbehalt kalkuliert werden - Preisanpassungen
behalten wir uns vor! Weitere Infos zu Preisanpassungen konnen Sie in unseren AGB nachlesen.

Wahlen Sie auf den folgenden Seiten eines unserer Muster-Buffets und tauschen
Sie nach Belieben Speisen aus.

(Bei Anderungswiinschen der angebotenen Buffets berechnen wir eine Bearbeitungsgebiihr von 1,50€ p.P.
Zusatzlich konnen sich durch die neue Speisenauswahl Preisénderungen ergeben)

Wir empfehlen folgende Mengen:
ab 20 - 40 Personen

(6]

ab 10 - 19 Personen
1-2 Vorspeisenn (+Brot)
1-2 Sattigungs-Beilagen
1-2 Gemiise

1-2 Vorspeisenn (+Brot)
1 Séattigungs-Beilage

&g
.
2
=4

1 Gemiise
1 Fleisch- / Fischgericht 1-2 Fleisch-/ Fischgerichte
1-2 Desserts 1-2 Desserts

ab 100 Personen

max. 4-6 Vlorspeisenn (+Brot)
4 Sattigungs-Beilage

ab 40 - 100 Pezrsonen

4-5 Vorspeisenn (+Brot)

3 Sattigungs-Beilagen i’f %

3 Gemiise 7 4 Gemiise Yf‘%
3 Fleisch- / Fischgerichte 4 Fleisch-  Fischgerichte '
3 Desserts 4 Desserts

*Anderungen fiir die Mengen/Sorten sind nach Absprache méglich.
Bitte beachten Sie, dass die Mindestbestellmenge pro Speisensorte

bei 10 Personen liegt.

””””” ”’” ”””I”””””||””|HHHHHHlmm
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ab 40 Personen.

i T N B iR S

S /'{9
Wildkrauter alat||||lG|anatapfe|pe||en Zlegellkase Walllusselluud erlesenem Dressing
I 4
Si

" S5, Senferzeugnisse) .......
ich und Mihprodule,Schwefel und ulfte, Senf, s, eSS
(enthalt: Milch und Milchprodukte, SCRWETEE 0T =

* Wildkréutersalat mit Granatapfelperlen, Ziegenkése, Walniissen und erlesenem Dressing /%
horodukte, Sellerie, Gluten) (enthélt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Senf, Walnuss, Senferzeugnisse)
_________ . i Milchprodukte, 4 Oy .
""""""""""""""""""""""""""""" d Croutons (enthlt: Ei, Weizen, Milch und'P R * Rucola-Erdbeer-Salat mit Parmesan, Pinienkernen und fruchtigem Dressin
o Caesar Salad mit Parmesan und &IOS T o ol Pt
B A ase und Rucola /2 )
o Rote-Bete-Carpaccio mit gs:frz::wefel und Sulfite, Senf, Senferzeugnisse) .

(enthalt: Milch und Milchprodukte, O e e

i ischem Basilikum ﬁ
ralinen und frisc ks
! o Mozzarellqp h, Senferzeugniss »
) SonnengerelﬂedCS'?crl:g::::l?tte Schwefel und Sulfite, Senf, Knoblauc ST
3 i ,
(enthalt: Milch un:

ngelegtes Gemiise, gefiillte Mammut Oliven, mit Frischkase gefiilite
Peperoni, getrocknete Tomaten und marinierter Fetakise) ;ga
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Sellerie, Knoblauch)

* Mediterraner Salat as Tomaten, Zwiebeljulienne, Rucola, Rindfleischstreifen und edlerTr(iffelvinaigrette
(enthalt: Senf, Soja, Senferzeugnisse)

(enthilt: Weizen, Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Soja, Gluten)

Variation im Mini-WecI{g)'a.s'; .................................................

Zim Mini~Weckglas @ (enthélt: Knoblauch)
* Krduterbutter im Mini-Weckglas /A2 enthilt: Milch ung Milchp
® Salzbutter im Mini-Weckglas A2

Hauptspeisen

* Olivenpaste schwar:

rodukte)
enthalt: Milch und Milchprodukte)

-Medaillons goldbraun angebraten an Orangen-EstragonSauce 1
ilchprodukte, Sellerie, Gluten) i
® Geschmorter Rinderbraten vom Eifel-Rind an Rotweinreduktion (enthélt: Soja, Sulfit) P
i Eifel-Rind an Rotwein-Kirsch-Jus (enthilt: Soja,Sult) | Desserts,
.......... ; ) el \
morter Rinderbra ]
afbesch * Fruchtiges Erdbeer-Tiramisy jm Glas /55"J
halt: Ei, Weizen, Milch und Milchprodukte, Lactose)
. e potus
X L e W EmSummnes
hichtete Lemontufd'MaS(a'p‘.’"iag:)eSZ? s Pro Person * Salat von frischen Friichten mit Vanillesauce im Glas /5 Pro Person
"t s o ) 37,90 €* S e o) R ) LT : 35.90€* MY
(. m."....vlvtv.l\.liascarpone-Creme im Glas ;59) J ® Dunkle Mousse au Chocolat im Glas |
g IceLraU I BN A hordukte, SoiF ladgse]l| " /_T (enthilt: Milch und Milchproduke, Soa)
(enthalt: E"We'_z_g?' .................... s ek Y. *zuziiglich der gesetzlichen MwSt.
................... ; d dunkler Mou
o Duett von weiBer un

———— |
*2uziiglich der gesetzlichen Mwst, 1
(enthélt: Milch und Milchprodukte, Soja) :
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|
i * Hauseig Antipasti (ei gelegtes Gemiise, gefiillte Mammut Oliven, mit Frischkase gefiillte
| Peperoni, getrocknete Tomaten yng Marinierter Fetakise)
| | l (enthilt: Milch ynd Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Sellerie, Knoblauch)
\ s M | EEEEEmSRs—
l | * Sonnengereifte Cherrytomaten an Mozzarellapralinen und frischem Basilikym i
| k und Croutons T (enthélt: Milch und Milchprodukte, Schwefe yng Sulfite, Senf, Knoblauch, Senferzeugnisse)
Salad mit Parmesan I N et
(| . (C:nf.f;:; Ei, Weizen, M"c,h undMlkhpr """""""""""""""" : * Rosen von Coppa di Parma, Serrano, Fenchelsalami ung Chorizo an Melonenspalten
AR T TR ItMINZEI G Tt o e J (enthilt: Senferzeugnisse)
2 e e | T
* SiiBkartoffelsa ite, Knoblauch) ilikum /;ga I
Lol | und Sulfite, Knoblauch) : ischem Basili 3 g ¥ N .
(enthalt: SChwefeu ................ zarellapralinen und frlSChferzeugniss o) 3 Som!nerhche Salatausyvahl mit Baby Mapgold und Erdbeer Dressing ®
.......... ifte Cherrytomaten an Moz 4 sulfite, Senf, Knoblauch, Sen ) (enthalt: Schwefel yng Sulfite, Senf, Senferzeugnisse)
L Sonnengerer N ke, Schwefel und Sulfite RO e I TR BT e e I 1
W : (enthélt: Milch und M'khpmdu ................... ] dtchen /@ (enthalt: Weizen, Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Soja, Gluten)
--------------------- stchen Ifite, Soja, Gluten
I « Gemischte KONIfn?l':‘:l’l:':;(I\nil(hp{ﬁukge, Schwefel undsu .................... ‘ * Hauseigene Kriuterbutter und Butter P (enthsit: witch und Milchprodukte)
= i L e AN
\ (enthat: Weizen, Miich und A
-------- tter
4 'HAsuselgene Krauterbuﬂerktler;d Bu /&
(enthalt: Milch und Milchprodu |
* Kartoffelpiiree ,mediterrapn mit Tomaten & Oliven /2 (enthilt: Milch und Milchprodukte, Knoblauch)
isen e 0 R T e et
uauptSPe /ﬁ? It: Milch und Milchprodukte, Soja) Gluten, Soja, Weizen und) ,9‘9
T O
’ it Safran £~ (enthalt: Milch und FEE
g e Soja)
AAAAAAA i{atelleé% ; * Ofengemiise Zucchini, rote & elbe Pa rika,MéhrenmitRosmarin
b {:r?man: Weizen, 521_?',6_!‘.’???‘.)4.A,......,._,..»-",'t Kriutern an Balsamicojus A AR TR [ g( .................... getbe Pa P, Mohren mit Rosmarin ) @ .............................
e 'Ei%'eI-Schweinefilet geb:?:e';(:j';' Sulitl e *o% » ® Zitronen-Couscous mit Aubergine, SiiBkartoffe| &Tofu
 Premium Eil¢ hwefel und Sulfite, ini, TR % (enthalt: Schwefel yng Sulfite, Sellerie, Senf, Soja, Knoblauch, Gluten)
(enthalt: Sellerie, Senf, Schwefel und Sulite, 53 lung an Kriuter-Sahne-Sauce Y A B
<<<<<<<<<<<<<<<< iillun 4 NC . e g ;
QR <t e e SO0 * Premium Eifel-Schweinefilet gebraten mit Kriytern an kraftiger Portwein-Sauce
R 0o® (enthalt:Sellere, Sent, Soja, suify
(enh'A"'Soa)---”"""'N'”'“““m“.- @ o Cha T T e e
---------- iitake Pilze mit Blattspinat ) 3 Poulardenbrustﬁlet, goldbraun gebraten an 0rangen-Estragon~Sauce
o Gebratene Shiita ° (enthalt: Milch und Milchprodukte, Sellerie, Gluten)
(enthilt: Knoblauch) K b kit o e
* Kabeljau-Steak Pochiert an Tomaten Basilikum-Sauce (enthlt: Fisch, Schwefel ung Sulfite)
D ComeimGlas &2  Desserts |
h -Schokoladen-Ceme Im se und Nusserzeugnisse) - n
WeiBe Kokos-Scho Kte, Soja, Niisse und NUsSEZEHSTH erso el
- R - . St ProP * i * Hausgemachtes Tiramisy im Glas Pro Person
....................... u Chocolatim Glas Ve 35,90 € (enthalt: Ei, Weizen, Milch yng Milchprodukte, Milchpulver) 33,90 €*
unkle Mousse au T T R L T (R i o —— AR ERERERR 1 o 0 B T |
1 ?enthalt: Milch und Milchprodukte R et * Panna Cotta mit Himbeeren im Glas
*zuziiglich der gesetZ“C € | (enthélt: Milch ung Milchprodukte, Soja, Pistazie, Niisse und Nusserzeugnisse)
J

’
P

*2uziiglich der gesetzlichen Mwst,




KERRES

o Wildkrautersalat mit Granatapfelperlen, Ziegenkase, Walniissen und erlesenem Dressing /}9
(enthélt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Senf, Walnuss, Senferzeugnisse)

« Sonnengereifte Cherrytomaten an Mozzarellapralinen und frischem Basilikum /;9
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Senf, Knoblauch, Senferzeugnisse)

« Hauseigene Antipasti (eingelegtes Gemilse, gefiillte Mammut Oliven, mit Frischkdse

efiillte Peperoni, getrocknete Tomaten und marinierter Fetakdse)
(enthlt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Sellerie, Knoblauch)

Hauptspeisen

« Sahniges Kartoffelgratin mit Kise iiberbacken /;ga
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Knoblauch)

o Tagliatelle
(enthalt: Weizen, Soja, Gluten)

o Basmati-Reis @
(enthalt: Soja)

« Gezuckerte Finger-Mohrchen
(enthalt: Weizen, Soja, Mandel, Gluten)

« Zartes Schweinefilet vom Eifel-Schwein mit Curry an Pfeffer-Rahm-Sauce
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Senf, Soja, Senferzeugnisse, Sulfit)

« Hahnchenbrustfilet-Medaillons goldbraun angebraten an Sherry-Sahne-Sauce
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Soja)

Pro Person
23,90 €£*

e L e
*zuziiglich der gesetzlichen MwsSt.
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* Sonnengereift
; e Cherryt
(enthalt: Milch und ppr T omaten an Mozzarellaprali
...... Milchprodukte, Schwy rellapralinen und frj
.....................  Schwefel und Sulfite, Senf rischem Basilik
.......................  Senf, Knoblauch, Senfery um 2
---------- 4 eug

. *Melonean Parmaschinken nisse)
I T T R . |
fruch'::;::;h:r ::latauswahl mit Baby-Mangold ud ...............................
,,,,, eer-Dressing (enths n .
......................... alt: Schwefel y
* Konfektbrétchen LN ”"d Sulfite, Senf, Senferzeugnisse)

(enthalt: Weizen, Soja, Dinkel)

* Sahniges Kartoffelgrati (@)
I elgratin mit Kise g
(enthilt: Milchund Milchprodukie, 'éiiﬁ.é’u"cﬁiba"‘e" & \O e

* Zartes Schweinefilet vor
3 efilet v
(enthélt: Milch und Milchp‘r)o

® Hahnchenbrustfilet-Medaillon< antdh o

P daillon:
(enthalt: Schwefel und Sulfite, Soja, ssu%%ldbm"" angebraten an Balsamicojus

ein mit Curry an P
dukte, Senf, Soja, Senferzeugigel Sfﬁg‘;r'Rahm-Sauce

® Pochiertes Lachsfi
' sfiletsteak an Chammar .. v e .
(enthélt: Fisch, Milch yng N('eiak h Champagﬂel’-Kréuter-Sau(e ........................

Ichprodukte, Soja)

* Dunkle Mouss;
'€ Mousse au Chocolat j
B (enthalt Mllch und Milchprodukte, g:)j?)'as
; Fruct,ﬁges Erdbeer.ﬁ ............................................
(enthalt: Ej, Weizen, Milc| |
ol ion fischor Froir et AL

(enthaht: E, Mitch ey Muchten mit Vanillesauce im Glag ‘;9

ichproduke, Soja) Pro Person

29,90 €* 3

- T

’\
*auziiglich der gesetzlichen MwsSt




ab 20 Personen.

KERRES

P orpoicen)

i beerdressing /}9 )
‘ Irutc}:itl:gse('t:\wgg und Sulfite, Senf, Senferzeugnisse)
enthilt:

3uter Dressing i
:(ernatﬁ‘;lt: Senf, Senferzeugnisse)

', Hauptspeisen

e acke“,,/fg ,,,,,,,
i hniges Kartoffelgratin mit Kasill;ll‘)ceh')b .................................
] (Sam:al% Milch und Wilchprodukte, Knoblauchy
el g

9
...... i oldbraun ang
“'Hallucl|e|lbrustﬁlet-Medalllons g ]
| ( alt: Milch un ilc podukte, Sellerie, Gluten)

enthalt: Milch d Milch,

G .
(enthélt: Soja, Sulfit)

| Desserts

i m mit Mascarpo!
] ::rr‘\‘tg:iltftgia\;\lleizen, Milch und Milchprodukt
el . El

eme im Glas £~
onecr ¢, Soja, Lactose)

.............................. |mGIas /;ga
...................... i e
AAA i Lemoncurd-Mascarpo
s ?eflle:llcgt?;ﬁch und Milchprodukte, Soja, Lactose)
enthilt: Ei,

Pro Person

22,90 €*
e R v

i MwSt.
| *zuziiglich der gesetzlichen

K1 * Wildkriutersalat mit G pfelperlen, Zi genkase, Walniissen und erlesenem Dressing
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefe| und Sulfite, Senf, Walnuss, Senferzeugnisse)

| * Hauseigene Antipasti (eingelegtes

Peperoni, getrocknete Tomaten und Marinierter Fetakise)
i (enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefe| und Sulfite

® Rote-Bete-Carpaccio mit Fetakése und Rucola /9
(enthlt: Milch und Milchprodukte, Schwefe| u

ni gefiillt mit Fetaksse und getr. Tom
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Knoblauch)

® Zitronen-Couscous mit Auberginen, Siig artoffeln & Tofy
(enthalt: Schwefel und Sulfite, Sellerie, Senf, Soja, Knoblauch, Gluten)

® Maultaschen mit Salbei-Olivengl-Sauce u
(enthalt: Ej, Weizen, Sellerie, Soja, Knoblauch, Gluten)

 Desserts |

£ (enthilt: Mitch und milg

hprodukte, Soja)
Pro Person
31,90 €*

*zuziiglich der gesetzlichen MwsSt.

1 |

-
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« Hauseigene Antipasti (Eingelegtes Gemilse, gefiilllte Mammut Oliven, mit Frischkése gefilllte
Peperoni, getrocknete Tomaten und marinierter Fetakase) /
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Sellerie, Knoblauch)

« Bulgursalat mit Paprika, Kaiserschoten und Tofu @

(enthilt: Soja, Knoblauch, Gluten)

« Wildkriutersalat mit G
(enthalt: Milch und Milchprodukte,

« Gemischte Konfektbrotchen /&
(enthalt: Weizen, Milch und Milchprodukte,

o Tapenade-Dip Variation ﬁ
(enthalt: Ei, Weizen, Milch und Milchprodukte, Sellerie, Knoblau

Hauptspeisen

o Erbsenpiiree (enthélt: Milch und Milchprodukte) /59

tapfelperlen, Ziegenké
Schwefel und Sulfite, Senf, Walnuss, Senfer )

schwefel und Sulfite, Soja, Gluten)

ch, Niisse und Nusserzeugnisse)

oSpitzpaprika mexikanisch gefiillt /54
(enthélt: Knoblauch, Mandel und Soja)

« Grill-Champignons gefilllt mit Lauchzwiebeln und Frischkése /9
(enthalt: Weizen, Milch und Milchprodukte, Sellerie, Knoblauch, Gluten)

« Grill-Zucchini gefillt mit Fetakase und
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Soja)

« Salat von frischen Friichten im Glas ()

 Dustt von weiBer und dunkder Mousse im Glas 2
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Soja)

Pro Person

31,90 €*
R e T
*gyziiglich der gesetzlichen MwsSt.

, | Vorspeisen ; g
| s KERRES
. ¢ Sommerliche S
1 o alatauswahl mit Baby-
| e
| . fquhtiger Qumoa-MangoL Sa'at e N R
. Bumercousc ''''' S ________________ rr_m Ingwer und Kréutern @ (enﬂ-wéit‘ SI ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘
---- ous. alatm. % : elerie'senf
: . Ge‘rh‘lgc'l']'t'é'l'('o'”f' i ',t_ Paprlka @ (enthalt: Sellerie, Senf, 50','; Knoblh ......... ) ---------
n e t rﬁt‘:hen ﬂ ........................... i N e g Gh‘ten) :
} ! ........................... pagc e it Sl
Tapenade-mp variatioﬁ: 4444444444444444444444444 n Mlkh und Milchprodukte, Schwefe| undSulﬁt ; S .
| R RN I F S AR RO | (i T el ojal Gh‘ten)
0k SRR R
i prika-Chili-Dip @ (enthal Knoblauch)
* Tapenade
‘ von schwarzen Oliven @ (enthiit: Knob
| * Tomaten-Basilikum-Frischic @ e
| - ase () (enthilt: Man
: Mandel)
' Hauptspeisen
* Cremige Triiffel
”{?Anthalt: Soja, Glutt':n)lema @
; Kanoﬁe'.. D""l ...... e L
5 SR e I
it S g€ in Schale mit frischem Rosmarin @ ...............................
; Gebratenesh" .......................
v oo erereres e
w(emhé't Knomaucmke b Bt @ ....................................
! Gesch,—;,'(;iz'.e}., .......................................
“ I (e S L
m(:e‘r?thah: o iy @ .........................
.Mango'd.,;(.’.d.,..._”: ............................... ' t
s sojg) nstet mit rosa Schalotten Qpiuwe row  dCEGE L r
; SﬁBkamf.f.e.l. m g iy |
» (oL : KR R e |
1 _(enthalt: Soja, Knoblau;?lsch L (Stiick) @ .......................... ;'
................................... i
e |
Sl Sl ol S oy |
b oSoKoobau)
* Kokos-Panna ¢
_ otta mit Mango-Spi
................... ) 'e .
s T ks inde poe
ey Soga oNKQIaden-Cremeim Glas @ T Sl £
ja, Niisse und Nusserzeugnisse) ; : €
—_—
*zuziiglich der i
' = : gesetzlichen MwsSt '
¥ 1= : .
i IS ¥ [
¥ | >

GmbH




ie, Gluten)
. ’ ichprodukte, Sellere, Gluten)
d Croutons (enthalt: Ei, Weizen, Milch und M_|_ . p .......................
L R T e
= Caesar Salad i} Farme s e

5 | ing .
X Honig-Senf-Dressi nisse)
1a mit Parmesanhobeln, P'“|e“kem::isl:2dschwefg und Sulfite, Senf, Senferzeug
o Feiner Rucola mit ¥ dukte, Niisse und Nusserzeugnisse,
4lt: Milch und Milchprodukte,
(enthilt: Milcl

inierter Fetakése)
nd marinierter reta blauch)
i, getrocknete Tomaten unc Mot o X e Kno
Peperoni, getrockn dukte, Schwefel un
3lt: Milch und Milchpro !
(enthalt: Milc

i i Basilikum /53
ten an Mozzarellapralinen und frischem
eifte Cherr
; (Semh'élt: Milch und Milchpro

Hauptspeisen

. . . ken ﬁ
in mit Kase iiberbac
iges Kartoffelgratin mi "
; (Sean*t‘i?él&eh;ilch und Milchprodukte, Knoblauc )

5 R Cf
© Premium Eifel Schweluefllet geblateu nit Krdutern an Pfe"'ella'llll Sauce
dukte Soia, Senfi f
(enthalt Sellerie, Senf, Milch ul d Milchp! 0Ja, Sulfit
el 1

n-Sauce

Orangen-Estrago!

filet-Medaillons goldbraun angebraten an 9

i :"aglnlct i\ellrllltc)hn;:ti Milchprodukte, Sellerie, Gluten)
enthalt:

( , Mild chp! ukte, Lactose)
enthalt: Ei, Weizen, M und M od

Pro Person
............................... n
...................... "r‘h'i':'l'a'é}?mw” 34’90 ;
g Néw YIME"( glg(iezi?\e:llairc?\ :md Milchprodukte, Soja, Gl 450 ST
(enthé t: . et 1 il WD 5 Sep
.-“I')‘ln'h‘kllé'M'dﬁ's;s-éAéu Chocolat im Glas /& e P =

i St.
*yziiglich der gesetzlichen Mw!

NG
KERRE §5
* Wildkriutersalat mit Granatapfelperlen, Ziegenkése, Walniissen und erlesenem Dressing 4%
(enthélt: Milch ung Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Senf, Walnuss, Senferzeugnisse)
* Hauseigene Antipasti (Paprika, Champignons, Zuccini, Mahre, gefiite v

gefiillte Peperoni, getrocknete

Tomaten und marinierter Fetakise)
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfi

te, Sellerie, Knoblauch)

* Vegane Tapenaden-Dip Variaiiﬁﬁ """""""
- Paprika-Chili-Dip @ (enthéilt: Knoblauch)
-Tapenade von schwarzen Oliven @ (i
- Tomate-Basilikum Dip @ (enthalt: Schwefel und Sulfite, Senf, Mandel, Knoblauch,Senferzeugnisse

enthalt: Knoblauch)

)

Weizer Soja, Gluten)

% s AN T R S R W
® Pesto griin (Olivengl, Basilikum, Knoblauch) /59

(enthiilt: Milch und Milchprodukte, Knobl uch, Niisse und N

gnisse)

Milch und Milchprodukte, Soja)

® Lachsfiletsteak gegrillt (enthsit: Fis

e, Karotten) @ (enthilt: Sellerig, Soja)
an Champagner—Kréuter—Sauce /&(enthélt: Milch und Milchprodukte, Soja)

* Panna Cotta mit Passionsfrucht und weiBer Kok

0s-Schokoladen-Creme im Glas /59
Lot Mih nd Mihrodte Nissund uszougise o Pro Person
* Schokoladenmousse Nocke mit Beeren auf Mini-Teller 54 90 €*
Wi S -
* Mascarponecreme in der Schoko- Espressotasse mit Beeren auf MiniTeljer
(enthilt: Milch und Milchprodukte, Soja, Lactose)

T
*zuziiglich der gesetzlichen MwsSt.




« Sommerliche Salatausw

ahl mit Baby-Mangold und Spinat mit )

i erdressing )
frutctp‘tl:gsecTWEezglzs\d Sulfite, Senf, Senferzeugnisse)
(enthalt:

suter Dressing ()
:(ernat:;h: Senf, Senferzeugnisse)

B acken !&
hniges Kartoffelgratin mit Kasill::’g";b ................
1 (Santl?él? Milch und Milchprodukte, Knoblauch) -~
el

alt: Fisch, Soja)
(enthalt: Fisch,
i tten)
f Gemiisestreifen (Lauch,Sellerie, Karo @
au streifs
(enthalt: Sellerie, Soja)

Pro Person
22,90 €*
(enthalt: Soja, Sulfit)

i wSt.
*gyziiglich der gesetzlichen M

r '

.

* Feiner Rucola mit Parmesanhobeln,
(enthilt: Milch und Milchprodukt

Hauptspeisen

* Sahniges Kartoffelgratin mit K3se iiberbacken /,‘9
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Knoblauch)

Pinienkernen und Honig~Senf—Dressing
e, Niisse und Nusserzeugnisse)

® Frische Bauernspitzle /P

(enthil
® Basmati-Reis @

(enthélt: Soja)

* Feine Gemiiseauswah| (Broccoli, Blumenkohl, Méhren) @
(enthalt: Gluten, Mandel, Soja, Weizen)

* Geschmorter Rinderbraten vom Eifel-Rin
(enthlt: Soja, Sulfit)

. Héhnchenbrustﬁlet-Medaillons goldbraun angeh
(enthlt: Milch und Milchprodukte, Sellerie, Gluten)

[t
Y
=
o
o
“n
A
@
=)
2
H
@

(A e .

*2uziiglich der gesetzlichen Mwst.

Pro Person




1

| Vorspeisen (Salate ca. 300g pro Person)

« Melone an Parmaschinken

« Sonnengereifte Cherrytomaten an Mozzarellapralinen und frischem Basilikum /;33
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Senf, Knoblauch, Senferzeugnisse)

o Hauseigene Antipasti (eingelegtes Gemilse, gefiillte Mammut Oliven, mit Frischkdse

gefiillte Peperoni, getrocknete Tomaten und marinierter Fetakdse)
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Sellerie, Knoblauch)

i B M,m S g b M"ch _lfr_md Milchprodukte, Senf)
T 1 Wt Sl Sl S Sy o DS
Urziger Barlauch Nudelsalat £ bl _é'lijs's_,.S_enferzeugnisse) ressing

(enthalt: Ei, Wej / -
eizen, Schwefel und Sulfite, Sellerie, Senf, Soi i BRI
1 9€NT, 50j3, Gluten)

Hauptspeisen (fiir den Grill vorbereitet, 3-4 Teile pro Person)

L o Grill-Schweinenackensteak vom Eifel-Schwein mit rauchiger Pfeffer-Marinade

(
l!auptspelsell fiir den Grill vor be'e'tet 3-4 Teile pro I EISOII

® Grill- i
.._._f_!_?fﬁwgfflenackensteak vom Eifel-Schwei
.............. n mit

| « Salat von frischen Friichten mit Vanillesauce im Glas ,59
(enthilt: Ei, Milch und Milchprodukte, Soja) \

____________________________________________________________________________________________ R
L

« Dunkle Mousse au Chocolat im Glas /;9
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Soja) 32’90 S

ey

=R A R AT 3
« Panna Cotta mit Himbeeren im Glas i = -

| (enthalt: Milch und Milchprodukte, Soja, Pism/;zi, Niisse und Nusserzeugnisse) *zuziiglich der gesetzlichen MwsSt. 1 /, Pro Pe rson

. 9] i 21,90 €+

" o E = z . i 4 J y ’\
zuziiglich der gesetzlichen Must

¥




Vorspeisen (Salate ca. 300g pro Person)

i alten
Fenchelsalami und Chorizo an Melonensp

« Rosen von Coppa di Parma, Serrano,

(enthilt: Senferzeugnisse)

H ; " ;
v |:e(lelr‘\'(ehréi';:uMilch und Milchprodukte,.ltl.usse un

Ziegen
a i tapfelperlen,

i ersalat mit Grana el

" ml::l:a l:llltlch und Milchprodukte, Schwefel un

i tomaten an M

engereifte Cherry
il (Se‘:l't‘t:“élt: slilch und Mllchplo.d‘l.ﬂ.(‘l? ......
« SiiBkartoffelsalat mit Mmze @ fen

4444444444 ol 2t o

« Hauseigene Krauterbutter un:

B

" ill vorbereitet)

5 (fiir den Grill vor
Hauptspeisen

il enthilt: Soja, K oblauch)
( 0J2,
o Grill Rmdelhuftsteak in Klloblauclmlalmade tl

(entha

i one-Creme im
raum mit Mascarpo ’
.(E:\ltllféltl'eEti Weizen, Milch und Milchprodukte

3 e
lat mit Erdbeerspieg
Mousse au Choco Leieeny
3 2:315}'? Milch und Milchprodukte, Soja, Nusse u

|

|at mit Parmesanhobeln, Pinienkernen
| mi

sse, Walniissen und el
kise, Senferzeugnisse)

............ S
......... T /&

d Nusserzeugnisse)

KERRES

erlesenem Dressing /2

Gluten)

Pro Person
43,90 €*

i St.
*zuziiglich der gesetzlichen Mw!

| Vorspeisen (Salate ca. 300g pro Person)

* Bunter Couscous-Salat mit Ras

* Salat von Ricotta-S,
(enthilt: Ej, Weizen, L,
Niisse & Nusserzeugnisse)

* Caesar Salad mj
(enthalt: Ej, Weizen, Milch und Mil

* Beluga-Linsensala

pinat-Ravioli mit rotem Pesto ﬁ,&
upinen, Milch und Milchprodukte, ¢

(enthélt: Schwefel und Sulfite, Knoblauch)

Hauptspeisen (3-4 Teller pro

* PULLED SALMON BURGER
(enthalt: Ei, Fisch, w,
Senferzeugnisse, Gluten)

(Laugenbrétchen mit Lachs, Salat un,
eizen, Lupinen, Milch und Milchpro

el Hanout und Gemiise

Person)

wefel und Sulfite, Sellerie, Knoblauch, Gluten,

t Parmesan und Croutons

t mit Rotkohl, Paprika und Ba

d Dill~Senf—Creme)

dukte, Schwefel und Sulfite, Sellerie, Senf, Soja,

/5 (enthilt: Milch un

d Milchprodukte, Soja)

e Konfektbratchen "7

(enthalt: Weizen,

* Hauseigene Kréuterbutter und Byt
(enthalt: Milch und Milchprodukte)

Milch und Milchprodukte,

er /2

, Schwefel und Sulfite,

Pro Person

38,90 €*
AT

*2uziiglich der gesetzlichen Mwst.




fix und fertig gegrillt
ab 35 Personen.

o A 5 S e

" |

Vorspeisen (Salate ca. 300g pro Person)

Hanout und Gemiise @ (enthalt:
« Pasta-Salat mit Griinem-Pesto,
(enthalt: Weizen, Milch und Milchprodukte,

Mozzarella und Tomaten /;9
Schwefel und Sulfite, Knoblau

Sellerie, Senf, Gluten)

Hauptspeisen (3-4 Teller pro Person)

o PULLED TURKEY BURGER (
(enthalt: Weizen, Milch und Milchprodukte,

Ciabattabrot mit Putenfleisch, Krautsalat und Quark-Dip)

Schwefel und Sulfite, Senf, Soja, Gluten)
o PULLED VEGAN BURGER (Ciabatt
(enthalt: Weizen, Senf, Gluten)

o Frische Rote Griitze mit Vanillesauce im Glas /;9
(enthalt: Ei, Milch und Milchprodukte, Soja, Lactose)

Pro Person
30,90 €*

*zuziiglich der gesetzlichen MwsSt.

———————

(&

4

Sie haben lhre Auswahl getroffen und

wiinschen nun ein Angebot mit Preisen?

Schii\ken r?Ile uns IhrWunsch-.Buffet und wir kalkulieren dieses individuell
nschlieBend erhalten Sie ein unverbindliches Angebot per Mail. '

Sollte lhnen keins der Muster-Buffets zusagen, stellen Sie individuell Ihr eigenes

Butte.t zusammen. Unsere Speisenangebote finden Sie
in unserem Sommer-Flyer ,Buffetvorschlage”.
4

L

o \\



5 “ Take Away 3.1 14.9

ll_ | ,90€ netto P
| —\ B 20 ersonen
. Penne (enthalt: Gluten) @

onen (] i wp N\,
ke Away 1.1 14,90€ netto ab 10 Pers * Kleine Kartofflkiage ) eppap gy
Take Away 1. i '
plelrotkohl mit feinem Apfelr. = .
.......... em Apfel
tin mit Kase iiberbacken £ * Gezuckerte Mo 1" P ! sundNelken @
. Sahniges Kartoffelgrati mo N Wi T, Ohrenspalten () enghs Gy
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Kn°b‘auf .......................................... @ --------- * Moussaka mltl_msenBl ..................... J ..........
................................................ . . -Bo
-------------- io Bl menkohl, Méohren) ) (enthalt: Schwefe| und Sulfi Ogngse ;
« Feine Gemiiseauswahl (Broceolie, Bl [ g 1 Selerie, Soja, Knoblauch)
.............................................. braten ® Zarte Hahnchenbrystilas an. i ...
............ : 1at.Medaillons goldbraun ange . Nbrustfilet-m
o Zarte Hahnchenbrustfilet Med ilch godukte Sellerie, Gluten, Knoblauch, Mandel, Weizen) Orangen-Estragon-Sauce ?daluons goldbraun angebratenan
an Rahmsauce (enthalt: i, Milch und Milchpr ) .S ........ b ........................... (enthlt: Milch und Milchprodykte Sellerie, G| )
auerbratenqulasch (... o ' » Gluten
Weizon) gulasch (enthss- Mandel, Milch ynq Mllchprodt‘l.léit.ems;.]., ..................
erie
' e

L Take Away 2.1 14,90¢€ netto ab20p
—2 ersonen

* Kartoffel-Drillinge i
- ge in der Schale mit fri
e y |
Lenhaltso) 'schem Rosmarin () 43 1390€netto b 10 Personen
| SBasmatiReis () e Veggie Take Away 4-
' . Gn" Ch ....................................................... i /p%
| ~-Nampignons gefiillt mj S - getmdmetemoma |
(enthilt: M X mit Lauchzw, e - |
r S nal t M'kh .f'"d Milchprodukte, Sellerie, Knol')(lea?;fr']? und Frischkise /p‘a é?uhém i G Kmblaum) ....................................................
v ~ e Broccolirs; oo Kiobluch) TS AT Gl et M o "
.g c cohroschen mit Mandeln @ (enthilt: SO}aMandl) ............. : Tag“ate“e o Glmen)@ ..................................................
5= P ) Pr' . ! e gl st s pos | tha" Knomaucm
gﬁ ’ mzeSSbohnen mit Bohnenkraut @ (entha[tsoj) ................... o Gebratene Shiitake Pilze mit Blattspmat@(en ............... f @ ..............
0 ’ R e ' a ................................................ N - u
- .(giz;f?m'zten aus EiflerSchweinekeuje an praficcic « Zitronen-Couscous mit Auberginen, Su'.;kartoffeﬂ:1 8éI:zen)
@Q{, R S und Milchprodukte, Senf Soja Senferzg,gm-?:fesr-ﬁahm-.?auce e G mitubergner SojaKnOblauc ..............................
T N b eSulfi) 0 MNEEERReECSSELl o | (enthat e
..... (enth;f:hsig?ruﬂ'ﬁeschnetzeltes mit Champlgnons .;.éaﬁkartoﬁe‘ T s 5 (emhah:soja’ -
‘ Tomaten—Basilikum-Sauce (enthilt: Schwefel undSulhte) .......................
........................................................................... . “erie KnOblaUCh)
....... i ini gefil it getr. Tomaten @ (enthalt: Sellerie,
o Grill-Zucchini gefiillt mitge

‘I Kriuter-Sahne-Sauce /55 (enthilt: Milch und Milchprodukte, Soja)
an -

*Die angegebenen Preise sind Nettopreise und verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Bei Anderungen *Bei Anderungen werden pro Person 2,50 € berechnet + der Mehrpreis des neuen Produktes.
behalten wir uns Preisanpassungen vor! Weitere Informationen zu Preisanpassungen finden Sie in unseren AGB. Desserts oder Salate / Vorspeisenn kdnnen ohne Zuschlag hinzugefiigt werden.




. L

Fingerfood

W
2

fiir den Empfang - 2-3 Teile pro Personen ca. 1 Std. Empfangsdauer.
Bei 3-4 Teilen pro Person ca. 2 Std. Empfangsdauer.

9.3 Teile p.P.- 5,90€ Netto

, Falafel mit Feigen-Senf & (enthalt: Sellerie, Senf, Soja, Sulfi)
& Fala e
. P-t'x.n'\.bé.r.ﬁickeltaler mit Tomaten

(enthalt: Gluten,

paste und Basilikum @)
Knoblauch,Roggen)
. .V.\I;ﬁtoni mit Gemiisefiillung @

(enthalt: Weizen, Sellerie, Sesam, Soja)

PR

Vegetarisch
® Mini-Wra ii
(enthilt: Wep gefiillt /:9

2-3Teile p.P.- 4,90¢ Netto
——————~ 70 Netto
............... i “en, Sesam, Soja)

* Zucchinitaler mit Ziegenkse.. -
(

tZiegenkise
enthilt: Knoblauch, mi|

ch und Milchprodukte)

und Walniissen
Schwefel yng Sulfite, S/&

Broccoli-Kése-Nuggets /&
(enthlt: Gluten, Milch und M :

(enthélt: Milch
enf, Wa

ilchprodukte, Weizen)

et

; m 3-4Teile p.P.- 6,95€ Netto
* Hihnchen-Spj . .
(enthals Sesgm)pleB Serpentine mit Curry und Sesam
. (Mini-wéé'pééd.'

Chicke
enthilt: Weizen, Senf, !

................. Oja)
. pumpemickel.t;a.l ...... e
er mit Lachstatar i
(enthilt: Fisch, Milch un !
Roggen, Gluten, Lactose

)d Milchprodukte, Schwefel und Sulfite,
* Crostini-Tartelette mltHummus ......................
(

enthélt: Wei @
dlt: Weizen, Sesam, Gluten, Niisse und Nusserzeugnisse

)

e *ﬂ»w

3-4Teile p.P.- 8,90€ Netto
: Meerretﬂchsahne und Lachsstreifen
(enthalt: Fisch, Milch und Milchprodukte, Schwefel .u.n.(.i.Sulﬁte, Lactose)
-Pulled Chicken Mini-Burge

« Flammkuchen mit Feta /ﬁga
(enthalt: Weizen, Milch und Mi

{chprodukte, Gluten, lacose)
o Wiirzig belegte Mini-Brusc
und Basilikum ) (enthalt: W

eizen, Schwefel und Sulfite)

*Die angegebenen Preise sind Nettopreise und verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Bei Anderungen behalten wir uns Preisanpassungen vor! Weitere Informationen zu Preisanpassungen finden Sie in unseren

£

e

o \\\\\\\\\\
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Optional buchbar. Bitte fragen Sie uns auch fiir weitere Informationen.

e Unsere Auswahl an Geschirr, Mobiliar, Zelten, Dekoraktion und sonstigen
Verleihartikeln finden Sie unter www.kerres.eu.

o Grillmeister

» Buffetkraft

* Kellner/ Kellnerin
e Koch / Kdchin

o Thekenkraft

auf Anfrage maglich (Mindestens 4 Stunden zu buchen)

Gerne kalkulieren wir lhnen den optimalen Bedarf an Zubehdr und Personal
fiir lhrausgewahltes Buffet oder Ihre Veranstaltung.

Fiir ein unverbindliches Angebot nutzen Sie bitte unser Kontaktformular,
schreiben uns eine E-Mail an info@kerres.eu oder kontaktieren uns zu
den Biirozeiten unter 02405 - 49 96 499.

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage.

Unsere Rezepturen werden kontinuierlich optimiert, um lhnen das bestmdgliche Produkt zu bieten.
Daher kann es vorkommen, dass sich die Allergene und Zusatzstoffe andern. Wenn Sie eine Allergie

oder Unvertraglichkeit haben und sich beziiglich der Inhaltsstoffe unsicher sind, bitten wir Sie uns zu

kontaktieren und Riicksprache mit uns zu halten. Wir stehen lhnen geme zur Verfiigung.

Alle aktuellen Preise
erhalten Sie auf Anfrage.

30 )

Lieferkosten:
Die Lieferkosten sind im Angebot mit aufgefiihrt. Auf Wunsch holen wir das von uns zur Verfiigung gestellte Serviergeschirr wie Platten,
Korbe & Schalen, gegen eine Pauschale, welche nach Aufwand berechnet wird, ab.

Lieferbedingungen in der Hauptsaison vom 01.04-31.12:

Bitte beachten Sie, dass wiran den Wochenenden aus logistischen Griinden, bei Bestellungen von 10 - 25 Personen keine Lie-
ferungen anbieten kdnnen. Gere konnen Sie die Speisen warm oder als ,Kaltstarter” abholen kommen. (Ausnahmen behalten
wir uns vor)

Bestellannahme & Beratung:
Bitte senden Sie uns lhre Anfragen per Mail oder iiber das Kontaktformular. Telefonisch erreichen Sie uns zu den Biirozeiten
Montag - Freitag von 08:00 - 16:00 Uhr unter 02405-499 6 499.

Reinigung:
Die Reinigung der Warmhalte-Geréte sowie Platten wird nach Aufwand berechnet.

Transportkosten:
Fiir»Verleih-« bzw. Mobiliarlieferungen, die unabhéngig von einer Speisenlieferung ausgefiihrt werden, entstehen gesonderte
Transportkosten.

Geschirr-/ Leergutabholung:
Die Abholung erfolgt, sofern nicht anders vereinbart, am nachsten Werktag ( Mo-Sa ) zwischen 08:00 - 16:00 Uhr. Gerne kann bis 10
Tage vor derAbholung ein Zeitfenster von +/- einer Stunde vereinbart werden.

Servicekrafte:
Servicekréfte stellen wir hnen gerne ab einer Veranstaltungsdauer von mindestens 4 Stunden zur Verfiigung. Auf Anfrage
kalkulieren wir lhnen gerne eine Servicepauschale passend zu lhrer Veranstaltung.

Preise

Es gelten die im Angebot vereinbarten Preise und Lieferkosten, je nach Auftragsvolumen und Entfernung kénnen die
Lieferkosten variieren. Unser Service umfasst die Erstellung der Speisen, deren Transport bis zur Ubergabe an den
Besteller. Die Preise sind Abholpreise und gelten pro Person oder pro Stiick. Sollte sich zwischen Vertragsabschluss und
Leistungsdatum eine grundsatzliche Abweichung der Kalkulation vorausschauend von mindestens 10% ergeben, so

ist der Auftragsnehmer berechtigt eine Anpassung des Gesamtbetrages der Auftragsbestatigung in der Hohe durchzu-
fiihren, die nachweislich aufgrund kalkulatorischer Verdnderungen vorhanden sein wird. Sollte der Auftraggeber eine
solche Preisanpassung nicht akzeptieren wollen, so ist der Auftragsnehmer berechtigt vom Vertrag zuriick zu treten. Die

Ankiindigung einer Preisanpassung muss spatestens bis vier Wochen vor Leistungserfiillung mitgeteilt und auftraggeber-

seitig akzeptiert sein.

Mindestbestellmenge:

Bitte beachten Sie, dass wir aus logistischen Griinden Auftrége bei Firmen unter 10 Pax und bei Privat unter 20 Pax nicht
annehmen kdnnen. Mindestbestellwert unter der Woche bei Firmen 150,- € und 10 PAX, bei Privatpersonen unter der
Woche 200,- € und 20 PAX. Mindestbestellwert an Sonn- und Feiertagen ab 500,- € oder einen Mindermengenzuschlag
von 100, €. Kinderkommunion, Konfirmationen & Firmungen sind ab 15 PAX mdglich.

Speisenkalkulation bei Kindern:

Altervon 1-4: % Portion, von 5 - 9: %2 Port. &ab 10 Jahren: 1 Port. Aufgrund der langen Veranstaltungsdauer bei Hoch-
zeiten, empfehlen wir, die Kinder als volle Esser zu kalkulieren, da laut unseren Erfahrungen bei diesen Veranstaltungen
durchschnittlich mehr gegessen wird.

Auftragsbestatigungen:

Sie erhalten zu jeder Bestellung eine Auftragsbestéatigung per Mail. Erst mit Erhalt dieser ist der Auftrag von unserer Seite
bestitigt. Letzte Anderungswiinsche und Anpassungen teilen Sie uns bitte schriftlich bis spétestens 10 Tage vor der Ver-
anstaltung zu den Biirozeiten mit. Bei Anpassungen, die nach 10 Tagen mitgeteilt werden, kénnen wir Anderungen nicht

garantieren. r

Bilder und Icons teilweise von freepik.com


https://kerres.eu/kontakt/

