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auf den folgenden Seiten finden Sie Muster-Buffets als Vorlage. Diese kdnnen Sie nach
lhren Wiinschen und Vorlieben anpassen. Bitte beachten Sie, dass wir fiir die Bearbeitung
der Buffet-Vorlagen 1,50 € p.P. berechnen. Zusatzlich Preisanderungen ergeben sich aus der

neuen Speisenauswahl.

In unserem separaten Winter-Flyer ,Speisensortiment” finden Sie unser gesamtes
Sortiment. So kénnen Sie sich selbstverstandlich auch lhr eigenes Buffet individuell

zusammenstellen.

Sie haben lhre Auswahl getroffen und wiinschen nun ein Angebot mit Preisen?
Schicken Sie uns lhr Wunsch-Buffet und wir kalkulieren dieses individuell. AnschlieBend

erhalten Sie ein unverbindliches Angebot per Mail.

Viel SpaB bei der Zusammenstellung Ihres personlichen Buffets!

an /53 Vegetarisch

*Unsere Preise erhalten Sie auf Anfrage, welche unter Vorbehalt kalkuliert werden - Preisanpassungen
behalten wir uns vor! Weitere Infos zu Preisanpassungen konnen Sie in unseren AGB nachlesen.
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N Catering GmbH

KERRE

Wahlen Sie auf den folgenden Seiten eines unserer Muster-Buffets und tauschen

Sie nach Belieben Speisen aus: (Bei Anderungswiinschen der angebotenen Buffets berechnen wir eine
Bearbeitungsgebiihr von 1,50€ p.P. Zusatzlich kdnnen sich durch die neue Speisenauswahl Preisanderungen ergeben)

Wir empfehlen Ihnen dazu folgende Mengen:

ab 10 Personen
2 Vorspeisen (ohne Brot)
2 Beilagen

2 Gemiisebeilagen

2 Fleisch- / Fischgerichte
2 Desserts

ab 40 Personen
3 Vorspeisen (ohne Brot)
3 Beilagen

3 Gemiisebeilagen

3 Fleisch- / Fischgerichte
3 Desserts

ab 130 Personen
4 \Vorspeisen (ohne Brot)
4 Beilagen

4 Gemiisebeilagen

4 Fleisch- / Fischgerichte

4 Desserts

Anderungen fiir die Mengen/Sorten sind nach
Absprache maglich.
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! ‘ « Bunte winterliche Blattsalate
M (enthalt: Schwefel und Sulfite,

mit Spezial-Dressing /£
Senf, Senferzeugnisse, Sulfit, Ei)

« Feiner Rucola niit'Pérmesénhobel
i (enthalt: Milch und Milchprodukte, Niisse und Nusserzeugnisse,

pas » ' tOlivén; mit Frischkéise geﬁﬂlté

« Hauseigene Antipasti (Eingelegtes Gemilse, gefiillte Mammu

Peperoni, getrockneteTomaten und marinierter Fetakase) /
Schwefel und Sulfite, Sellerie, Knoblauch)

(enthalt: Milch und Milchprodukte,
@ (enthalt: Sellerie, Senf, Soja, Knoblauch, Gluten)

or Triiffelcreme und feinem

« Bunter Couscous-Salat mit Paprika
o Carpaccio vom Eifel-Schwein mit Parmesan an herzhaft
Preiselbeergel (enthalt: Ei, Milch und Milchprodukte, Sellerie, Senf)
| Gemischte Konfektbrdtchen /2 AR TS0

) (enthilt: Weizen, Milch und
. | e Hauseigene Krauterbutter und Butter /59(

Hauptspeisen

« Geschilte Kartoffelchen mit Petersilie@)
olFrivsihé B'au'er'nsplétzvle /ﬁga .(en.th'élt: Ei,vWeizen., sbja; Glut‘en)v

i "S(il;lupfn.lld.elh /ﬁ? (evnthéi!: l.':i,\.l\leizen,‘Svoja,bGlliter.l] (RS
. Wiﬁtérlic.hes. Oféngerﬁiise (‘Past‘inake.n, Mﬁhfen;

(enthalt: Soja)

\ . Abfélfofkbﬂ mit feinem Abpfé|mus.ur'1d Nelken @ .
« Premium Eifel-Schweinefilet gebraten mit
(enthalt: Sellerie, Senf, Milch und Milchprodukte, Soja,

ab 35 Personen.

n,ﬁiniehkefnén und anig—sénf-bressiﬁg ﬁ ‘
Schwefel und Sulfite, Senf, Senferzeugnisse)

Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Soja, Gluten
enthilt: Milch und Milchprodukte)

=

Rosenkohl und Schalotten) @ (enthalt: Soja)

v —r

Krautern an Pfeffer-Rahm-Sauce
Senferzeugnisse, Sulfit)

il . i ik
el-Rindertafelspitz an Meeretich-Sahne-Sa
-Sauce

« Hihnchenbrustfilet:-Medaillons goldbraun anget
mit Apfelstiickchen (enthalt: Milch und Milchprodukte, Soja)

B G'es'cﬁmobrtér Ri'nderb'raten.von‘\ EifeI;Rind an de

O achspeise

« Advents Tiramisu mit Spekulatius im Glas /’ega

Weizen, Milch und Milchprodukte,

| Fr‘ilc'ht'etr'adn{rr‘\'it'Més'(ar'pdnecremé im Glas /}9
I (enthalt: Ei, Weizen, Milch und Milchprodukte, Soja, Lactose)

il
| i
\ | \

an Calvad

5 i 1 - o
nderfilet auf der Haut gebraten an Dillra.hm

|

. Aachener~Printen-Creme im Glas /59

ftigef Bﬁrg.under'sauléé

1y (enthalt: Ei, Erdnuss, Haselnuss, Soja, Mandel, Lactose)

. Nougat—Krokant-Creme im Glas /} (

il e T 1

*zuziiglich der gesetzlichen MwSt.

e
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Vorspeisen

* Feldsalat mit §
onnenblumenkernen urd aa.
B e nen o
(enthalt: Nisse und Nusserzeugniss und geriuchertem Speck mit Honia S

“““ e, Schwefel und Sulfite, Senf, Senferzeugniss

* Salat von Lachs und Spitzkohi mit Aorika<a .

e)

. Ge 7 3 8 y
mischte Konfektbrstchen pﬁg(emhélp a0
: Weizen, Mi iy
Hauptspeisen

. Fnsche Bauemspatzle ﬂ (enthélt: Ei, Weizen Soja, Glutei )
, 3

R
p deln /&(enthén;ﬁ,wazen,sqa Glu‘ten).

'Kl'. X R iy
eine Semmelkloge ,ég (enthit: Weize‘ ‘Ml Ry

e TR g 1, Milch und Mitch B A

produkte, Soja, Glute

, Soja, Gluten

o Anf 3

5 pfelrotkohl mit feinem Apfelmus und Nelken &)~ )
1, elken R A S S AR

fSpltzkohlgemiise /9( i

- K hthélt: Milch und Milchproduﬁe Soja‘). ‘
rinzessh i G

i B ohnen mit Bohnenkraut O enthal: 5o ) R
1e - 90Ja,

* Hahnchenbrustfi A :
i stfilet-Medai IEAPSTESE £
(enthalt: Milch und i edaillons goldb Bl |
enthl Milchprodukte, S raun angebrat \
W , Soja) en an Calvados-Rah
Tl : m-Sauce mi

(enthilt: Fisch, Soja, Milch und

(enthélt: Ei, Mil,
: Ei, Milch i
und Milchprodukte, Soja, Gluten, Niisse und N
, usserzeugnisse)

3 Advgnts-Tiramisu mit Spekulatius im Glas 42
(enthélt: Ei, Erdnuss, Weizen 8

Milch und Milc| produkte, Hase| nuss, Soja, Mande Lactose!

® Zimt-Schokol
aden-M : B
(enthalt i, Erdnuss Weizen ousseimGlas £8

Gluten, Nij
en, Nilisse und Nusserzeugnisse, Lactose)

Vi )
ilch und Milchprodukte, Haselnuss Soja, Mandel,
, S0ja, Mandel,

184

Catering GmbH
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5
ilch und Milchprodukte, Schwefe] und Sulfité S ")‘ 0
, Soja

—_—

2uziiglich der gesetzlichen MwsSt
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« Bleichsellerie-Salat mit Apfel und Hasel
(enthalt: Ei, Erdnuss, Milch und Milchprodukte,

mit Spezial-Dressing £
nisse, Sulfit)

« Bunte winterliche Blattsalate
(enthalt: Schwefel und Sulfite, Senf, Senferzeug

lt: Weizen, Milch und Milchprodukte, Sch

« Gemischte Konfektbrdtchen /;9 (enth
o Hauseigene Krauterbutter und Butter ,{ﬁga(enthal
Hauptspeisen

« Sahniges Kartoffelgr

t: Milch und Milchprodukte)

atin iiberbacken mit Kase ;9 (enthalt: Milch und Mild

« Apfelrotkohl mit feinem Apfelmus und Nelken @

« Spitzkohlgemilse /7 fenthil: Mich und Michprodukte Soja)

« Maultaschen vegetarisch gefillt an
(enthalt: Sulfit, Ei, Weizen, Milch und Milchprodukte, Sellerie, Soja, Gluten)

« Hihnchenbrustfilet-Medaillons goldbraun angebraten
an Champignon-Sahne-Sauce (enthlt: Milch und Milchprodukte, Soja)
o Zarter Sauerbratengulasch aus der Rinderkeule (enthilt: Weizen, Milchun

« Saftiger Schweinebraten vom Eifel-Schwein mit C
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Senf, Soja, Senferzeugnisse, Sulfit)

o Aachener-Printen-Creme im Glas /z‘ga
hprodukte, Soja, Gluten, Niisse und Nusserzeugnisse)

o AdventsTiramisu mit Spekulatius im Glas /}
(enthalt: Ei, Erdnuss, Weizen, Milch und Milchprodukte, Haselnuss, Soj

« New York Cheesecake im Glas /9
(enthalt: Ei, Weizen, Milch und Milchprodukte, Soja, Gluten)

Waldpilzsauce mit Preiselbeeren /fgé

a, Mandel, Lactose)

KERRES

niissen in Zitronenschmand Y3
Haselnuss, Sellerie)

wefel und Sulfite, Soja)

hprodukte, Knoblauch)

I\

urry an Pfefferrahmsauce

"""" Pro Person
25,90 €*
_______

*zuziiglich der gesetzlichen MwsSt.

Vorspeisen

* Bunte winterlj
k iche Blatts i
(enthalt: Schwefe| und Sulﬁteé,lg:f; rSl:;'

. Rt-)teBeteCar i
i acci
(enthalt: Milch u,:d M

KERRE

t Spezial-Dressing
.................. riereugnise, ulf
i‘l)c }:2:1 Setkakﬁse und Rucolé vvvvvvvvvv
odukte, Schwefel und Syl
ite, Senf, Senferzeugni i
t mit A f ..,. .................... gnmse’ Su'ﬁt)
plm undp Me: :nd Haselniissen in Zitronenschmang & =~
............................... o p'OdUktEI Hase’nuss Se”eHE) enSChmand ﬁ |

{ * Konfektbrétche A
{ n
(enthalt: Weizen, Dinkel)

. BIeighsellerieSala
(enthélt: Ej, Erdnuss,

* Sahniges Kart A L
offelgratin iib Qe
................. erbacken mit k
....................... en mit Kéise /5 enthlt: Mich und Michprodutt koot .
o L ukte, Knoblauch)

Gemiise @ (enth;il};gajaj ...................................

e Héhn(henbru Sl TR
stfilet-Medaillons aoldhen. .
an Cassis-Oran aillons goldbraun angebrater
en- z angebraten
-Zartes ........... g ..... S .a.%'fe(enthalt: Milch und Milchpgodukat:esr:zﬂ i
er Sauerbratengulasch aus der Rinderkerln R e
b erRinderkeule

" (enthélt: Wei; i
leizen, Milch und Milchprodukte, Sellerie. Mandel)

* Bratapfel-Ma
| a ndel-Creme i
ofel m Vs
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Sf)ij{aa:ﬂénd )
 Soja, Mande

* Nougat-Krokant- ; o A

(enthalt: Milch uan’:it'\::i:?i:ne'm GlaS/ng R
Pro Pers

on

( ZUzug g
4 p
enthalt: Ei, Milch y d Mildl OdUkte.SUJBIG uten, Niisse und Wusezeug Sse, uziiglich de esetzlicher MwSt
| S ) I

GmbH
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NN Kalte Speisen

« Hauseigene Antipasti (Eingelegtes Gemilse, gefiillte Mammut Oliven, mit Frischkése gefiillte

Peperoni, getrocknete Tomaten und marinierter Fetakase)
(enthélt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Sellerie, Knoblauch)

« Bulgursalat mit Paprika, Kaiserschoten und Tofu @
(enthalt: Soja, Knoblauch, Gluten)

« Wildkrautersalat mit Granatapfelperlen, Ziegenkise, Walniissen und Honig-Senf-Dressing ,/f?
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Senf, Walnuss, Senferzeugnisse)

« Gemischte Konfektbrotchen /2
(enthélt: Weizen, Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Soja)

« Tapenade-Dip Variation ﬁ
(enthalt: Ei, Weizen, Milch und Milchprodukte,

Sellerie, Knoblauch, Niisse und Nusserzeugnisse)

« Kartoffelrisotto mit Safran auf winterlichem Ofengemiise

Rosenkohl und Schalotten) /;9 (enthilt: Milch und Milchprodukte, Soja)

(Pastinake, Mdhre,

« Grill-Zucchini gefiillt mit Fetakase und getr. Tomaten an Estragonsauce /9

(enthalt: Milch und Milchprodukte, Knoblauch, Soja)

« Bratapfel-Mandel-Creme im Glas /fga
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Soja, Mandel)

Pro Person

31,90 €*
RN T TR

*zuziiglich der gesetzlichen MwSt.

ab 20 Personen.

{ J
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|
|

{
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® Kiirbis-
is-Curry-Suppe mit einem Hauch Ingwer @

C Rt Ry et
a PO e A
(enthalt Schwefel und Sulfite, Se:?\:lglv?lid e

.................... g ) s’

] W"dkfﬁuters TR AR
% alat mit Granatanfolnara. o .
(enthélt: Milch und Milch :"atapfelperlen, Ziegenki i
produkte, Schwefel und Sulfite Sen?ewv‘lla'nusseﬂ und Honig-Senf.Dressing <2
3 » Walnuss, -o€nt- l’essing /)@ .....

* Konfektbrtchen /& ........................................... Senferzeugnisse)

1}

* Hauseigene Krs
riuterbutter und s
alzbutter /P (enths
/7 (enthilt:

Hauptspeisen

. Kﬁrbisge;ﬁﬁ;é. @ ..........
* Hahnchenbrustfilet.y
Calvados-Rahm-Sayce

edaillons qofdhos oo
mitApfe goldbraun angebraten an

Istiickchen
S R (enthalt: M ;
Zarter Sauerbratengulasch aus PV e Ly und Milchprodukte, Soja)

(enthalt: Weizen, Milch ung Milchprodukt Rinderkeule

e, Sellerig Mandel
g )
Nachs b e.ise

® Dunkle Moy
- Sse au i
(enthlt: Milch ung Milccr',:,mlat mit Waldbeeren im Glas /%

und Nusserzeugnisse)

sef\lﬂ-/ﬂl‘lousse im Glas
, We i
izen, Milch und Milchprodukte, Haselnuss

(enthalt: Ei, Erdnus

GmbH

N Catering G

Soja, Mand i
ndel, Gluten, Niisse und Nusserzeugnisse, Lact )
1 Lactose,
Pro Person
26,90 €+ |
‘ *. . . |
.l | ; 2uziiglich der gesetzlichen MwsSt,
- . . l ' I‘ ‘ : L rl‘.




Suppenzeit

it Hauptspeisen
|

it einem Hauch Zimt ©
' enschaumsiippchen mit einem
i . :\g:t?a'“z Niisse und Nusserzeugnisse)
il

stchen /3 ite, Soja, Gluten)
o ik il Konl\fllgl'gb\:r?:(l\sl‘il(hprodukte, Schwefel und Sulfite, Soj

N SIS i

it (en - Weizen,

IlauselgeneIlrautelbutte und Salzbutter /)"E

\ (enthalt: Milch und Milchprodukte)
|
l -
i \ Nachspeise
| b Arsek AP 1O T o
I i andel-creme Im j dl ........................
l : ?ri:\aaﬁfﬂ"'fh und Milchprodukte, Soja, Mandel) .
enthalt: Milch und Miic

i Glas/»‘g
it Waldbeeren im )
Chocolat mit Wal sserzeugnisse
| D"nk:e mﬁﬁmmpmdume, Soja, Niisse und Nu
(v (enthalt: Mi

T

i

Al

| Pro Person
| | 13,90 €*

| l' ' .
i *uziiglich der gesetzlichen MwsSt.
.'rl,-
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/ * PULLED SAUERBRATEN BURGER (Kartoffelbrot, Sauerbraten, Rotkrautsalat, Printenjus)(enthiit:
{ Weizen, Milch und Milchprodukte, Sellerie, Senf, Roggen, Mandel)

A e S A S ]

; f * 100% 0riginal~Currywurst‘topf mit Réstzwiebeln und Curry

t (enthilt: Ei, Weizen, Milch und Milchprodukte, Soja, Gluten)
| * Konfektbrétchen /52

| (enthélt: Weizen, Dinkel)

® Maultaschen Vegetarisch gefiillt an Waldpilzsauce mit Preiselbeeren /5
| ) (enthalt: Ei, Weizen, Sellerie, Soja, Gluten, Soja, Sulfi

t)
. oy
!

i ® Aachener Printencreme im Glas £
(enthélt: Ei, Milch und Milchprodukte, Soja, Gluten,
B A e R

® Friichtetraum mit Mascarponecreme im Glas /5
(enthélt: Eij, Weizen, Milch und Milchprodukte, Soja, Lactose)
- e R

b * Hausgemachtes Tiramisy, im Glas

(enthalt: £, Weizen, Milch und Milchprodukte, Milchpulver)

: Pro Person
) 22,90 €*

’_\
s\’)‘ *2uziiglich der gesetzlichen Must.
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Vorspeise auf dem Bambusbrett

o Eingelegte Birnenviertel an Pfefferschinken auf dem Mini-Teller

o Carpaccio vom Eifel-Schwein mit Triiffelcreme auf dem Mini-Teller
(enthalt: Ei, Milch und Milchprodukte, Sellerie, Senf)

« Feldsalat mit Speckwiirfeln und Sonnenblumenkernen im Whiskyglas
(enthilt: Schwefel und Sulfite, Senf, Senf isse, Niisse und Nusserzeugnisse)

« Gemischte Konfektbrdtchen im Silberkérbchen
Ichprodukte, Schwefel und Suffite, Soja, Gluten)

Tapenade und Butter Variation im Mini-Weckglas:
« Olivenpaste schwarz im Mini-Weckglas ) (enthalt: Knoblauch)

o Kriuterbutter im Mini-Weckglas ;9 (enthalt: Milch und Milchprodukte)
« Salzbutter im Mini-Weckglas /55 (enthilt: Milch und Milchprodukte)

Hauptspeisen

-Winterli(hesofengemilse(Pastinaken,Méhren, Rosenkohl und Schalotten) @ (enthalt: Soj

+ Mohren Rosenkohl Gemiise ) entht o)

« Poulardenbriistchen a la Saltimbocca an Madeira-Salbei-Sauce (enthalt: Soja, Sulfit)

« Diinnes Roastbeef vom Eifel-Rind rosarot gebraten (wird vor Ort tranchiert)*
- an Pfeffer-Whisky-Sauce (enthlt: Milch und Milchprodukte, Senf, Soja, Sent isse, Sulfit)
- an Balsamicojus (enthélt: Schwefel und Sulfte, Soja Sulfit)

« Aachener Printencreme im Glas /9
(enthilt: Ei, Milch und Milchprodukte, Soja, Gluten, Niisse und Nusserzeugnisse)

o Panna Cotta mit Passionsfrucht und weiBer Kokos-Schokoladen-Creme im Glas /jga Pro Person
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Soja, Niisse und Nusserzeugnisse) 39,90 €%
.......................................
« Dunkle Mousse au Chocolate im Glas /fga £ |
*zuziiglich der gesetzlichen MwsSt.

(enthalt: Milch und Milchprodukte, Soja)
. . 19

§ AEAUITY IACTE DR B e

* Fir di : d
iir dieses Buffet ist Pesonal erforderlich und muss bei der Bestellung hinzugebucht werden!

as Herbstliche

3 Bunt"e winterliche B|
(enthélt: Schwefe| und

* Rotkohl- / Rotkrautsalat mit Ess;

it * Gemischte Konfektbritchen »

(enthalt: Weizen, Milch und Milcl

la i
Smgséa?te mit Spezial~Dressing
, Senf, Senferzeugnisse, Sulfit Ei)

* Hauseigene Kriuterbutiar 1 - o c..
seigene Kréuterbutter und Salzbytter &
(enthlt: Milch ung Milchpmdiig')'d Salzbutter /;9

® Geschilte Kartg
(enthlt: Soja) Offelchen

* Broccolirgschen mi
% en mi :
(enthalt: Soja, Mandel)t Mandeln §)

* Kiirbisgemiise )

o POularde nbr ..... RRREY 2 a o T T
ardenbrustlilet, goldbraun cobrere - o -
(emha’tM”Ch und Milchgroduk::us';jg)ebraten an CaIVado.S'_k"a'""r-‘;‘- Sauc .....................
_____________ b -Sauce
* Zarter Sauerbratengulasch aue do
| “f >duerbratengulasch
(enthélt: Weizen, Milch und Milc:;zdﬁ

® Haus; irami
( gemachtes Tiramisu im Glas

enthélt: Ei, Wej :
............... i ‘.E??_ﬂ'__M'kh und Milchprodukte, Milchpulver)
.............. ' er

* Dunkle Schokoladencreme mit

r Rinderkeule
te, Sellerie, Mandel)

(enthilt: Soja, Nij Waldbeeren i
iseund Nusezeugise) % O Pro Person
26,90 €*
1
W @ ,\
2uziiglich der gesetzlichen Must
. IR

KERRE

£ GmbH

QN Catering




inter -

ab 40 Personen.

ek VT L L pvaint *J‘T‘ul“‘-‘l“‘-“

A
t
| Vorspeise LAl
! s
\ o Wildkrautersalat mit Granatapfelperlen, Ziegenkése, Walniissen und Honig-Senf Dressing /9
| I (enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Senf, Walnuss, Senferzeugnisse) |
- IRl oo e S iy L TR i
o Feiner Rucola mit Parmesanhobeln, Pinienkernen und Honig-Senf-Dressing k/;ga 34/
I (enthalt: Milch und Milchprodukte, Niisse und Nusserzeugnisse, Schwefel und Sulfite, Senf, Senferzeugnisse) e
R e s R S CC
\ . « Hauseigene Antipasti (Eingelegtes Gemilse, gefilllte Mammut oliven, mit Frischkase gefillte i { "(Eae}ﬁ?r Salad mit Parmesan ung
| Peperoni, getrocknete Tomaten und marinierter pondi WU Y ORI e % ..a!t_:_Fll,_Weizen, Milch und Milch r(-;jroutons
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Sellerie, Knoblauch) \ ¢ SﬁBkartoffé.l' . | ................... p ° _“_kte, Sellerie, Gluten)
.............................................................................................................................. | | 3 salat mit Mi,
W o] i R (enthalt: inze @t Ve, TR R R e
(L « Amerikanischer Coleslaw mit Méhren und Mayo /ﬁga (enthalt: Ei, Milch und Milchprodukte, Senf) ; | a" SChwefel ,"_"d ek JNBIISER (S O L
T T A A v A { . Belu TR T ol BRI TR
| « Bunter Couscous-Salat mit Ras el Hanout und Gemiise @ (enthilt: Sellerie, Senf, Gluten) ] i (enth.‘gt- S'-l':lsen-Salat it Rotkohl, Panrika und Rafen o o7
.............................................................................................................................. ‘8 1 --»-»-»....'.._C__wg,f?"UndSulﬁte,Knoblau'ch) pr'kaUndBalsamic(,@
W « Gemischte Konfektbrotchen /;? (enthalt: Weizen, Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Soja, Gluten) " [ * Gemischte Kon fektb e AMBRE A SOOI R
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Take Away 3.1
Mini-Meniis - ab 10 Personen 13,90€ netto
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*Die angegebenen Preise sind Nettopreise und verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Bei Anderungen *Bei Anderungen werden pro Person 2,50 € berechnet + der Mehrpreis des neuen Produktes.

behalten wir uns Preisanpassungen vor! Weitere Informationen zu Preisanpassungen finden Sie in unseren AGB. Desserts oder Salate / Vorspeisen konnen ohne Zuschlag hinzugefiigt werden.




Fingerfood fiir den Empfang - 2-3 Teile pro Personen ca. 1 Std. Empfangsdauer. For vou
Bei 3-4 Teilen pro Person ca. 2 Std. Empfangsdauer. !

_ 9-3Teile p.P.- 5,90€ netto
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behalten wir uns vor! Weitere Infos zu Preisanpassungen kénnen Sie in unseren AGB nachlesen. ) = - - - 7

\ *Unsere Preise erhalten Sie auf Anfrage, welche unter Vorbehalt kalkuliert werden - Preisanpassungen




Sie haben lhre Auswahl getroffen und
wiinschen nun ein Angebot mit Preisen?

Schicken Sie uns lhr Wunsch-Buffet und wir kalkulieren dieses individuell.
AnschlieBend erhalten Sie ein unverbindliches Angebot per Mail.

Sollte Ihnen keins der Muster-Buffets zusagen, stellen Sie individuell Ihr eigenes
Buttet zusammen. Unser gesamtes Speisenangehbot finden Sie
in unserem WinterFlyer ,Speisenangebot’”

/]{/
{

www.kerres.eu







Optional buchbar. Bitte fragen Sie uns auch fiir weitere Informationen.

* Unsere Auswahl an Geschirr, Mobiliar, Zelten, Dekoraktion und sonstigen
Verleihartikeln finden Sie unter www.kerres.eu.

Personal

® Grilimeister

» Buffetkraft

* Kellner / Kellnerin

e Koch / Kochin

o Thekenkraft

auf Anfrage mdglich (Mindestens 4 Stunden zu buchen)

Gerne kalkulieren wir lhnen den optimalen Bedarf an Zubehdr und Personal
fiir Ihr ausgewahltes Buffet oder lhre Veranstaltung.

Fiir ein unverbindliches Angebot nutzen Sie bitte unser Kontaktformular,
schreiben uns eine E-Mail an info@kerres.eu oder kontaktieren uns zu
den Biirozeiten unter 02405 - 49 96 499.

Wir freuen uns auf lhre Anfrage.

Unsere Rezepturen werden kontinuierlich optimiert, um Ihnen das bestmdgliche Produkt zu
bieten. Daher kann es vorkommen, dass sich die Allergene und Zusatzstoffe andern. Wenn Sie
eine Allergie oder Unvertraglichkeit haben und sich beziiglich der Inhaltsstoffe unsicher sind,
bitten wir Sie uns zu kontaktieren und Riicksprache mit uns zu halten. Wir stehen Ihnen gerne zur
Verfiigung.

©  Alle aktuellen Preise
2 erhalten Sie auf Anfrage.

e

Lieferkosten:
Die Lieferkosten sind im Angebot mit aufgefiihrt. Auf Wunsch holen wir das von uns zur Verfiigung gestellte Serviergeschirr wie Platten,
Korbe & Schalen, gegen eine Pauschale, welche nach Aufwand berechnet wird, ab.

Lieferbedingungen in der Hauptsaison vom 01.04-31.12:

Bitte beachten Sie, dass wir an den Wochenenden aus logistischen Griinden, bei Bestellungen von 10 - 25 Personen keine Lie-
ferungen anbieten kdnnen. Gerne konnen Sie die Speisen warm oderals ,Kaltstarter” abholen kommen. (Ausnahmen behalten
wir uns vor)

Bestellannahme & Beratung:
Bitte senden Sie uns Ihre Anfragen per Mail oder iiber das Kontaktformular. Telefonisch erreichen Sie uns zu den Biirozeiten
Montag - Freitag von 08:00 - 16:00 Uhr unter 02405-499 6 499.

Reinigung:
Die Reinigung der Warmhalte-Gerate sowie Platten wird nach Aufwand berechnet.

Transportkosten:
Fiir sVerleih-« bzw. Mobiliarlieferungen, die unabhéngig von einer Speisenlieferung ausgefiihrt werden, entstehen gesonderte
Transportkosten.

Geschirr-/ Leergutabholung:
Die Abholung erfolgt, sofern nicht anders vereinbart, am nachsten Werktag ( Mo-Sa ) zwischen 08:00 - 16:00 Uhr. Geme kann bis 10
Tage vor derAbholung ein Zeitfenster von +/- einer Stunde vereinbart werden.

Servicekrafte:
Servicekréfte stellen wir lhnen geme ab einer Veranstaltungsdauer von mindestens 4 Stunden zur Verfiigung. Auf Anfrage
kalkulieren wir lhnen gerne eine Servicepauschale passend zu lhrer Veranstaltung.

Preise:

Es gelten die im Angebot vereinbarten Preise und Lieferkosten, je nach Auftragsvolumen und Entfernung kénnen die
Lieferkosten variieren. Unser Service umfasst die Erstellung der Speisen, deren Transport bis zur Ubergabe an den
Besteller. Die Preise sind Abholpreise und gelten pro Person oder pro Stiick. Sollte sich zwischen Vertragsabschluss und
Leistungsdatum eine grundsatzliche Abweichung der Kalkulation vorausschauend von mindestens 10% ergeben, so

ist der Auftragsnehmer berechtigt eine Anpassung des Gesamthetrages der Auftragsbestétigung in der Hohe durchzu-
fiihren, die nachweislich aufgrund kalkulatorischer Veranderungen vorhanden sein wird. Sollte der Auftraggeber eine
solche Preisanpassung nicht akzeptieren wollen, so ist der Auftragsnehmer berechtigt vom Vertrag zuriick zu treten. Die

Ankiindigung einer Preisanpassung muss spatestens bis vier Wochen vor Leistungserfiillung mitgeteilt und auftraggeber-

seitig akzeptiert sein.

Mindestbestellmenge:

Bitte beachten Sie, dass wir aus logistischen Griinden Auftrage bei Firmen unter 10 Pax und bei Privat unter 20 Pax nicht
annehmen kdnnen. Mindestbestellwert unter der Woche bei Firmen 150,- € und 10 PAX, bei Privatpersonen unter der
Woche 200,- € und 20 PAX. Mindestbestellwert an Sonn- und Feiertagen ab 500,- € oder einen Mindermengenzuschlag
von 100, €. Kinderkommunion, Konfirmationen & Firmungen sind ab 15 PAX maglich.

Speisenkalkulation bei Kindern:

Altervon 1- 4: % Portion, von 5 - 9: %2 Port. &ab 10 Jahren: 1 Port. Aufgrund der langen Veranstaltungsdauer bei Hoch-
zeiten, empfehlen wir, die Kinder als volle Esser zu kalkulieren, da laut unseren Erfahrungen bei diesen Veranstaltungen
durchschnittlich mehr gegessen wird.

Auftragsbestatigungen:

Sie erhalten zu jeder Bestellung eine Auftragsbestatigung per Mail. Erst mit Erhalt dieser ist der Auftrag von unserer Seite
bestétigt. Letzte Anderungswiinsche und Anpassungen teilen Sie uns bitte schriftlich bis spétestens 10 Tage vor der Ver-
anstaltung zu den Biirozeiten mit. Bei Anpassungen, die nach 10 Tagen mitgeteilt werden, kénnen wir Anderungen nicht
garantieren.

Bilder und Icons teilweise von freepik.com


https://kerres.eu/kontakt/

