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auf den folgenden Seiten finden Sie Muster-Buffets als Vorlage. Diese konnen Sie nach
lhren Wiinschen und Vorlieben anpassen. Bitte beachten Sie, dass sich durch die neue

Zusammenstellung des Buffets auch der Preis verandert.
In unserem separaten Winter-Flyer ,Speisensortiment” finden Sie unser gesamtes
Sortiment. So kdnnen Sie sich selbstversténdlich auch Ihr eigenes Buffet individuell

zusammenstellen.

Sie haben Ihre Auswahl getroffen und wiinschen nun ein Angebot mit Preisen?
Schicken Sie uns Ihr Wunsch-Buffet und wir kalkulieren dieses individuell. AnschlieBend

erhalten Sie ein unverbindliches Angebot per Mail.

Viel SpaB bei der Zusammenstellung Ihres persénlichen Buffets!

@ Vegan | /)(573 Vegetarisch |

*Unsere Preise erhalten Sie auf Anfrage, welche unter Vorbehalt kalkuliert werden - Preisanpassungen
behalten wir uns vor! Weitere Infos zu Preisanpassungen konnen Sie in unseren AGB nachlesen.

|

Wiahlen Sie auf den folgenden Seiten eines unserer Muster-Buffets und tauschen

Sie nach Belieben Speisen aus: (Der Preis kann sich dadurch andem)

Wir empfehlen lhnen dazu folgende Mengen:

ab 10 Personen
2 Vorspeisen (ohne Brot)
2 Beilagen

2 Gemiisebeilagen

2 Fleisch- / Fischgerichte
2 Desserts

ab 40 Personen
3 Vorspeisen (ohne Brot)
3 Beilagen

3 Gemiisebeilagen

3 Fleisch- / Fischgerichte

3 Desserts

ab 130 Personen

4\Vorspeisen (ohne Brot)
4 Beilagen

4 Gemiisebeilagen

4 Fleisch- / Fischgerichte

4 Desserts

Anderungen fiir die Mengen/Sorten sind nach

Absprache maglich.
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White Wedding
ab 35 Personen.
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Christmas Time
ab 35 Personen.

Vorspeisen

(enthilt: Niisse und Nusserzeugnisse, Schwefel und$

ulfite,

und geréuchertem Sped

, Senf, Senferzeugnissej
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Weihnachtsfeier
ab 120 Personen.
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\ ‘ f\ « Bleichsellerie-Salat mit Apfel und Haselniissen in Zitronens
i " (enthalt: i, Erdnuss, Milch und Milchprodukte, Haselnuss, Sellerie)
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h »
M (enthalt:Milch und Milchprodukte, e, Soja, Sulfi)
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Familienzeit
ab 20 Personen.

* Bunte winterliche Blattsalate
(enthalt: Schwefel und Sulfite,

. Bleighsellerie-Salat mit Apfel
(enthdlt: Ei, Erdnuss, Milch ung Milch
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Herbstzauber
ab 20 Personen.
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Vorspeisen
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Suppenzeit
ab 25 Personen.
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Get together
ab 35 Personen.
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‘l) A Vorspeise auf dem Bambusbrett
| ! i o Eingelegte Birnenviertel an Pfefferschinken auf dem Mini-Teller
o SRR Rl i G T
:‘ l « Carpaccio vom Eifel-Schwein mit Triiffelcreme auf dem Mini-Teller
L (enthalt: Ei, Milch und Milchprodukte, Sellerie, Senf)
| ‘ ............................................................................ . ........ . ..........................
| | | « Feldsalat mit Speckwiirfeln und Sonnenblumenkernen im Whiskyglas
i ! (enthalt: Schwefel und Sulfite, Senf, Senf isse, Niisse und N isse)
(i
ey "[
\'lx‘ |
,’ ‘ Tapenade und Butter eckglas:
,‘ l‘ « Olivenpaste schwarzim Mini-Weckglas @ (enthalt: Knoblauch)
'J\‘l | « Krauterbutter im Mini-Weckglas /ﬁga(emhélt Milch und Milchprodukte)
‘Ii l‘ o Salzbutterim Mini-Weckglas ﬁ(emhéh: Milch und Milchprodukte)
)
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(o « Lachsfiletsteak gegrillt auf Gemilsestreifen an Champagner-Krdutersauce
| (enthalt: Milch und Milchprodukte, Fisch, Sellerie, Soja)
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b an Pfeffer-Whisky-Sauce (enthl: Mich und Michprodukd Senf, Soja, 5 sulfit
{ “: an Balsamicojus (enthalt: Schwefel und Sulfite, Soja, Sulfit)
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1'. "(, « Aachener Printencreme im Glas /ﬁga
‘}} (enthalt: Ei, Milch und Milchprodukte, Soja, Gluten, Nisse und Nusserzeugnisse)
1 \\ | o Panna Cotta mit Passionsfrucht und weiBer Kokos-Schokoladen-Creme im Glas /9 Pro Person
i | (enthalt: Milch und Milchprodukte, Soja, Niisse und Nusserzeugnisse) .y
B e T 39'90 €
f -, .

*zuziiglich der gesetzlichen MwSt.
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Das Herbstliche
ab 25 Personen.
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‘~ | f | o Wildkrautersalat mit Granatapfelperlen, Ziegenkase, Walniissen und Honig-Senf Dressing ;9
}‘ " (enthalt: Milch und Milchprodukte, Schwefel und Sulfite, Senf, Walnuss, Senferzeugnisse)
b I ig-Senf-Dressing Y3
\ il (enthalt: Milch und Milchp Senf, Senferzeugnisse)
i 'l‘] « Hauseigene Antipasti (Eingelegtes Gemilse, gefiillte Mammut Oliven, mit Frischkase gefilllte
| \y‘ Peperoni, getrocknete Tomaten und marinierter Fetakase)
{ I'\‘ 1 (enthalt: Milch und Mil hprodukte, Schwefel und Sulfite, Sellerie, Knoblauch)
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| Tapenade und Butter Variation im
i : « Olivenpaste schwarzim Mini-Weckglas@ (enthilt: Knoblauch)
N oAt
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‘
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i
b « Nougat-Krokant-Creme im Glas /e

(enthalt: Milch und Milchprodukte, Haselnuss, Soja)

Pro Person
31,90 €*

*zuziiglich der gesetzlichen MwSt.
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Kalte Speisen

KERRES

« Bunte winterliche Blattsalate mit Honig-Balsamico-Dressing /;ga

(enthalt: Schwefel und Sulfite, Senf, Senferzeugnisse, Sulfit, Ei)

« Sahniges Kartoffelgratin mit Kase iiberbacken ﬁ

(enthélt: Milch und Milchprodukte, Knoblauch)

(enthalt: Milch und Milchprodukte, Sellerie, Gluten)

(enthalt: Soja, Sulfit)

o Dunkle Mousse au Chocolat mit Waldbeeren im Glas ,/59

(enthilt: Milch und Milchprodukte, Soja, Pistazie, Niisse und Nusserzeugnisse)
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Pro Person

20,90 €*
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*zuziiglich der gesetzlichen MwSt.
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Kalte Speisen

Warme Speisen

* Sahniges Kart
offelgratin mit Kse i
s it Kése ii
(enthalt: Milch und Milchprodukte, Knoblauch) Pebackan /:9

; (enthalt: Soja)
A e S
S S,
A ten vom Eifel-Rind an deftiger ﬁh}éd}iﬁ erSauce
R R Y

enthalt: Mild lndVlcpmdAkte Soja; .
)

Hahnch nb 1 g
enbrustfilet Med
aillons ol u
dbra n
(enthélt: Milch u d Mild produkte, Sellerie, Gluten)

Pro Person
15,90 €*
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Sie haben Ihre Auswahl getroffen und

wiinschen nun ein Angebot mit Preisen?

Schicken Sie uns Ihr Wunsch-Buffet und wir kalkulieren dieses individuell.
AnschlieBend erhalten Sie ein unverbindliches Angebot per Mail.

Sollte Ihnen keins der Muster-Buffets zusagen, stellen Sie individuell Ihr eigenes

Buttet zusammen. Unser gesamtes Speisenangebot finden Sie
in unserem WinterFlyer ,Speisenangebot”

@
L

www.kerres.eu
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Optional buchbar. Bitte fragen Sie uns auch fiir weitere Informationen.

e Unsere Auswahl an Geschirr, Mobiliar, Zelten, Dekoraktion und sonstigen
Verleihartikeln finden Sie unter www.kerres.eu.

o Grillmeister

» Buffetkraft

e Kellner/ Kellnerin
® Koch / Kachin

* Thekenkraft

auf Anfrage maglich (Mindestens 4 Stunden zu buchen)

Gerne kalkulieren wir lhnen den optimalen Bedarf an Zubehdr und Personal
fiir Ihrausgewahltes Buffet oder Ihre Veranstaltung.

Fiir ein unverbindliches Angebot nutzen Sie bitte unser Kontaktformular,
schreiben uns eine E-Mail an info@kerres.eu oder kontaktieren uns zu
den Biirozeiten unter 02405 - 49 96 499.

Wir freuen uns auf lhre Anfrage.

Unsere Rezepturen werden kontinuierlich optimiert, um [hnen das bestmogliche Produkt zu bieten.
Daher kann es vorkommen, dass sich die Allergene und Zusatzstoffe andern. Wenn Sie eine Allergie
oder Unvertraglichkeit haben und sich beziiglich der Inhaltsstoffe unsicher sind, bitten wir Sie uns zu
kontaktieren und Riicksprache mit uns zu halten. Wir stehen lhnen gerne zur Verfiigung.

g Alle aktuellen Preise
;z_; erhalten Sie auf Anfrage.

Lieferkosten:
Die Lieferkosten sind im Angebot mit aufgefiihrt. Auf Wunsch holen wir das von uns zur Verfiigung gestellte
Serviergeschirr wie Platten, Korbe & Schalen, gegen eine Pauschale, welche nach Aufwand berechnet wird, ab.

Lieferbedingungen in der Hauptsaison vom 01.04-31.12:

Bitte beachten Sie, dass wir an den Wochenenden aus logistischen Griinden, bei Bestellungen von 10 - 25
Personen keine Lieferungen anbieten konnen. Gerne kénnen Sie die Speisen warm oder als , Kaltstarter”
abholen kommen. (Ausnahmen behalten wir uns vor)

Bestellannahme & Beratung:
Bitte senden Sie uns lhre Anfragen per Mail oder iiber das Kontaktformular. Telefonisch erreichen Sie uns
zu den Biirozeiten Montag - Freitag von 08:00 - 16:00 Uhr unter 02405-499 6 499.

Reinigung:
Die Reinigung der Warmhalte-Geréte sowie Platten wird nach Aufwand berechnet.

Transportkosten:
FiirsVerleih-« bzw. Mobiliarlieferungen, die unabhangig von einer Speisenlieferung ausgefiihrt werden,
entstehen gesonderte Transportkosten.

Geschirr-/ Leergutabholung:
Die Abholung erfolgt, sofern nicht anders vereinbart, am nachsten Werktag ( Mo-Sa ) zwischen 08:00- 16:00 Uhr.
Gerne kann bis 10Tage vor der Abholung ein Zeitfenster von +/- einer Stunde vereinbart werden.

Servicekrafte:
Servicekrafte stellen wir lhnen gerne ab einer Veranstaltungsdauer von mindestens 4 Stunden zur Ver-
fiigung. Auf Anfrage kalkulieren wir Innen geme eine Servicepauschale passend zu lhrer Veranstaltung.

Mindestbestellmenge:

Bitte beachten Sie, dass wir aus logistischen Griinden Auftrdge bei Firmen unter 10 Pax und bei Privat
unter 20 Pax nicht annehmen kdnnen. Mindestbestellwert unter der Woche bei Firmen 150,- € und 10
PAX, bei Privatpersonen unter der Woche 200,- € und 20 PAX. Mindestbestellwert an Sonn- und Feier-
tagen ab 500,- € oder einen Mindermengenzuschlag von 100, €. Kinderkommunion, Konfirmationen &
Firmungen sind ab 15 PAX maglich.

Speisenkalkulation bei Kindern:

Altervon 1-4: V4 Portion, von 5- 9: %2 Port. & ab 10 Jahren: 1 Port. Aufgrund der langen Veranstaltungs-
dauer bei Hochzeiten, empfehlen wir, die Kinder als volle Esser zu kalkulieren, da laut unseren Erfahrun-
gen bei diesen Veranstaltungen durchschnittlich mehr gegessen wird.

Auftragsbestatigungen:

Sie erhalten zu jeder Bestellung eine Auftragsbestatigung per Mail. Erst mit Erhalt dieser ist der Auftrag
von unserer Seite bestitigt. Letzte Anderungswiinsche und Anpassungen teilen Sie uns bitte schriftlich
bis spatestens 10 Tage vor der Veranstaltung zu den Biirozeiten mit. Bei Anpassungen, die nach 10 Tagen
mitgeteilt werden, konnen wir Anderungen nicht garantieren.
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