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Fingerfood Empfang Variante  1.1

Pumpernickeltaler mit Räucherlachs 
(enth. Erdnüsse, Fisch, Milch & Milchprodukte, Haselnüsse, Sesam, Mandeln, Haselnuss)

Hähnchen-Spieß TOSKANA mit Paprika und Zwiebel 
(enth. Erdnuss)

Mini-Pastetchen gefüllt mit Kräutermousse & Johannisbeeren     

(enth. Milch & Milchprodukte, Gluten)

Riesengambas in Reisnudelpanade (enth. Weizen, Krebstiere, Soja, Weichtiere)

inkl. 7% MwSt. 6,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 7,67 € / Pers.*

Fingerfood Empfang Variante  2.1

Frischkäse mit frischen Kräutern auf Pumpernickel   
(enth. Erdnuss, Milch und Milchprodukte, Haselnuss, Sesam, Roggen, Mandel, Knoblauch)

Hähnchenfiletspieß herzhaft mariniert mit Paprikastreifen  (enth. Sellerie)

Würzig belegte Mini-Bruschetta mit Tomatenwürfeln & Basilikum   

(enth. Weizen)

Riesengambas im Kartoffelnest  (enth. Weizen, Krebstiere, Soja, Weichtiere)

inkl. 7% MwSt. 5,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 6,56 € / Pers.*

Fingerfood Empfang Variante  3.1

Büsumer Krabben auf Cocktailschaum (Midi) 
(enth. Ei, Fisch, Weizen, Milch & Milchprodukte, Senf)

Tranchen von der Entenbrust auf Tomaten-Concasse (Midi)

Herzhaft gewürzter Hähnchen-Stick mit Tomate-Feta an Salsa-Dip im Glas 

(enth. Erdnuss, Knoblauch)

Antipasti-Gemüsetasche gefüllt auf Pesto im Glas   
(enth. Ei, Weizen, Milch und Milchprodukte, Sellerie, Sesam, Soja, Knoblauch, Nüsse und Nusserzeugnisse)

inkl. 7% MwSt. 8,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 9,90 € / Pers.*

Fingerfood Empfang
bei je 4 Teilen / Pers.

Fingerfood Empfang Variante  4.1

Crepe-Rolle Flammkuchen mit Speck, Zwiebeln & Frischkäse (enth. Ei, Weizen, Milch und Milchprodukte)

Gegrillte Melone mit einem Baconsegel

Mini-Quiche gefüllt mit Lauch    (enth. Ei, Milch und Milchprodukte, Soja, Gluten)

Mini Wrap BBQ Chicken  (enth. Weizen, Senf, Soja)

inkl. 7% MwSt. 9,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 11,00 € / Pers.*

Fingerfood Empfang Variante  5.1

Hähnchen-Spieß SERPENTINE mit Curry und Sesam(enth. Erdnuss, Milch und Milchprodukte, Sesam)

Caprese Spicker mit frischem Basilikum    (enth. Milch & Milchprodukte)

Kleine Reibeküchlein mit Meerrettichsahne & Lachsstreifen  (enth. Fisch, Milch & Milchprodukte)

Dim Sum Gemüseteigtaschchen  (enth. Weizen)

inkl. 7% MwSt. 7,50 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 8,34 € / Pers.*

Fingerfood Empfang Variante  6.1

Briespitzen auf Pumpernickel  (enth. Erdnuss, Milch und Milchprodukte, Haselnuss, Sesam, Roggen, Mandel)

Datteln im Speckmantel mit Mandeln gefüllt

Würzig belegte Mini-Bruschetta mit Tomatenwürfeln & Basilikum   (enth. Weizen)

Hähnchenfiletspieß herzhaft mariniert mit Paprikastreifen (enth. Sellerie)

inkl. 7% MwSt. 6,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 7,67 € / Pers.*

Fingerfood Empfang Variante  7.1

Riesengarnele im Kartoffelnest mit süßem Pfirsich-Chili-Dip im Glas  
(enth. Ei, Krebstiere, Milch & Milchprodukte, Sellerie, Senf)

Zarter Hähnchen-Spieß mit Curry und Sesam mariniert an BBQ-Dip im Glas  
(enth. Erdnuss, Milch und Milchprodukte, Senf, Sesam)

Caprese Spicker mit frischem Basilikum auf Tomo-Dip im Glas   

(enth. Milch & Milchprodukte, Senf)

Macarons (bunt gemischte fruchtig-süße Variation)   (enth. Ei, Milch & Milchprodukte, Mandel)

inkl. 7% MwSt. 9,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 11,00 € / Pers.*

Fingerfood Empfang
bei je 4 Teilen / Pers.
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 vegetarisch    vegan  
*Dargestellte Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt für Lieferungen, bei denen zusätzliche 
Serviceleistungen (z.B. Geschirrmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% für die Bestellung zu

 vegetarisch    vegan  
erheben. Anfallende Transport - & Reinigungskosten werden nach Aufwand extra berechnet. Es gelten unsere AGB, welche 
Sie auf www.kerres.eu einsehen können. Für alle Buffets gilt: Es muss ausreichend Buffetfläche vorhanden sein.



Vorspeise 

Gartenfrischer Salatmix der Saison   
-  Joghurtkräuterdressing    (enth. Ei)   
-  Feines Kräuterdressing mit Essig-Öl    (enth. Senf, Senferzeugnisse)

Feiner Rucolasalat mit Parmesanhobeln, Pinienkernen  
& Honig-Senf Dressing    (enth. Milch & Milchprodukte, Senf)

Hauseigene Antipasti  
(Eingelegte Champignons, Paprika, Zucchini, Tomaten & gefüllten Peperoni)   
(enth. Sellerie) (enth. Milch & Milchprodukte, Gluten - nur in Teilen enthalten) 

Sonnengereifte Cherrytomaten an Mozzarellapralinen  
& frischem Basilikum   (enth. Milch & Milchprodukte, Senf)

Rosen vom Parmaschinken an Melonenspalten

Gemischte Baguette-Auswahl   (enth. Ei, Erdnuss, Weizen, Milch und Milchprodukte, 

Haselnuss, Sellerie, Sesam, Soja, Roggen, Mandel, Walnuss, Gluten)

Hauseigene Kräuterbutter (2/3) & Butter (1/3)    

(enth. Milch & Milchprodukte) 

Hauptspeise

Premium-Schweinefilet vom Eifel-Schwein, gebraten mit Kräutern an 
Pfefferrahmsauce (enth. Milch & Milchprodukte, Senf)

Zarte Hähnchenbrustfilet-Medaillons, goldbraun angebraten  
an Orangen-Estragonsauce (enth. Milch & Milchprodukte)

Geschmorter Rinderbraten vom Eifel-Rind in deftiger Burgundersauce

Sahniges Kartoffelgratin mit  Käse überbacken    

(enth. Milch & Milchprodukte, Sellerie)

Frische Bauernspätzle   (enth. Ei, Weizen)

Halbwilder Reis  

Brokkoliröschen mit Mandelspalten   (enth. Mandel)

Blumenkohlröschen mit Butterstreusel   (enth. Weizen)

Prinzessbohnen mit Bohnenkraut  

Grüne Erbsen & Möhren  

Nachspeise unterportioniert

Fruchtiges Erdbeer-Tiramisu im Glas   (enth. Milch & Milchprodukte)

Salat von frischen Früchten mit Vanillesauce im Glas   

(enth. Ei,  Milch & Milchprodukte)

Dunkle Mousse au Chocolat im Glas   (enth. Milch & Milchprodukte, Haselnüsse, Soja)

inkl. 7% MwSt. 27,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 31,03 € / Pers.*

Hochzeitsbuffet 1.1
ab 40 Pers.

Vorspeise 

Hauseigene Antipasti  (Eingelegte Champignons, Paprika, Zucchini, Tomaten & gefüllten 
Peperoni)    (enth. Sellerie)(enth. Milch & Milchprodukte, Gluten - nur in Teilen enthalten)

Sonnengereifte Cherrytomaten an Mozzarellapralinen & frischem Basilikum   
(enth. Milch & Milchprodukte, Senf)

Rosen vom Parmaschinken an Melonenspalten

Gartenfrischer Salatmix der Saison   
-  Joghurtkräuterdressing   (enth. Ei)   
-  Feines Kräuterdressing mit Essig-Öl   (enth. Senf & Senferzeugnisse)

Feiner Rucolasalat mit Parmesanhobeln, Pinienkernen & Honig-Senf Dressing    

(enth. Milch & Milchprodukte, Senf)

Gemischte Baguette-Auswahl   (enth. Ei, Erdnuss, Weizen, Milch und Milchprodukte, Haselnuss, Sellerie, Sesam, 

Soja, Roggen, Mandel, Walnuss, Gluten)

Hauseigene Kräuterbutter (2/3) & Butter (1/3)    (enth. Milch & Milchprodukte) 

Hauptspeise

Kartoffel-Drillinge in Schale mit frischem Rosmarin  

Tagliatelle (helle Bandnudeln) gebuttert    (enth. Ei, Weizen, Gluten)

Aromatischer Basmati-Reis mit gerösteten Mandelnspalten   (enth. Mandeln)

Poulardenbrustfilet, goldbraun gebraten an Orangen-Estragon-Sauce   
(enth. Milch & Milchprodukte, Sellerie)

Feinste Seezungenröllchen, pochiert, an Champagnerkräuterschaum  (enth. Fisch, Milch & 

Milchprodukte)

Zarte Tranchen vom Premium-Schweinefilet vom Eifel-Schwein an Pfeffer-Whisky-Sauce  
(enth. Milch & Milchprodukte, Senf, Sulfit)

Blattspinat mit gedünsteten Schalottenwürfeln   (enth. Milch und Milchprodukte, Knoblauch)

Gezuckerte Möhrenspalten  

Blumenkohlröschen mit Butterstreusel   (enth. Weizen)

Nachspeise unterportioniert

Dunkle Mousse au Chocolat im Glas   (enth. Milch & Milchprodukte, Haselnüsse, Soja)

Salat von frischen Früchten mit Vanillesauce im Glas   (enth. Ei,  Milch & Milchprodukte)

Mascarponecreme mit Mangospalten im Glas    

(enth. Ei, Weizen, Milch und Milchprodukte, Soja, Nüsse und Nusserzeugnisse)

inkl. 7% MwSt. 28,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 32,14 € / Pers.*

Hochzeitsbuffet 2.1
ab 40 Pers.
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 vegetarisch    vegan  
*Dargestellte Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt für Lieferungen, bei denen zusätzliche 
Serviceleistungen (z.B. Geschirrmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% für die Bestellung zu

 vegetarisch    vegan  
erheben. Anfallende Transport - & Reinigungskosten werden nach Aufwand extra berechnet. Es gelten unsere AGB, welche 
Sie auf www.kerres.eu einsehen können. Für alle Buffets gilt: Es muss ausreichend Buffetfläche vorhanden sein.



Vorspeise 

Gartenfrischer Salatmix der Saison   
- Joghurtkräuterdressing (enth. Ei)   
- Feines Kräuterdressing mit Essig-Öl   (enth. Senf & Senferzeugnisse)

Feiner Rucolasalat mit Parmesanhobeln, Pinienkernen &  
Honig-Senf Dressing   (enth. Milch & Milchprodukte, Senf)

Hauseigene Antipasti  (Eingelegte Champignons, Paprika, Zucchini, Tomaten 
& gefüllten Peperoni)   (enth. Sellerie) (enth. Milch & Milchprodukte, Gluten - nur in Teilen 

enthalten)

Sonnengereifte Cherrytomaten an Mozzarellapralinen & frischem Basilikum 
 (enth. Milch & Milchprodukte, Senf)

Rosen vom Parmaschinken an Melonenspalten

Gemischte Baguette-Auswahl   (enth. Ei, Erdnüsse, Weizen, Milch & Milchprodukte, 

Haselnüsse, Sellerie, Sesam, Soja, Roggen, Mandeln, Walnüsse, Gluten)

Hauseigene Kräuterbutter (2/3) & Butter (1/3)    

(enth. Milch & Milchprodukte) 

Hauptspeise

Pochiertes Lachsfiletsteak  (enth. Fisch)  an Hummersauce   

(enth. Fisch, Weizen, Milch & Milchprodukte, Weichtiere, Knoblauch, Gluten)

Zarte Tranchen vom Premium-Eifel-Schweinefilet an kräftiger  
Portweinsauce

Poulardenbrustfilet, goldbraun gebraten, an Currycocosrahmsauce 
(enth. Milch & Milchprodukte, Sellerie, Knoblauch)

Geschälte Kartöffelchen mit frischem Thymian  

Frische Bauernspätzle   (enth. Ei, Weizen, Gluten)

Halbwilder Reis  

Brokkoliröschen mit Mandelspalten  

Blumenkohlröschen mit Butterstreusel  

Prinzessbohnen mit Bohnenkraut  

Grüne Erbsen & Möhren  

Nachspeise unterportioniert

Champagner-Orangen-Creme im Glas   (enth. Milch & Milchprodukte)

Dunkle Mousse au Chocolat im Glas   (enth. Milch & Milchprodukte, Haselnuss, Soja)

Salat von frischen Früchten mit Vanillesauce im Glas    
(enth. Ei, Milch & Milchprodukte)

inkl. 7% MwSt. 30,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 34,37 € / Pers.*

Hochzeitsbuffet 3.1
ab 40 Pers.

Vorspeise 

Vitello Tonnato Kalbfleisch in einer Thunfisch-Kaperncreme  (enth. Ei, Fisch, Milch & Milchprodukte, Senf)

Edle Fischauswahl mit Sahnemeerrettich  (enth. Fisch, Milch & Milchprodukte)

Sonnengereifte Cherrytomaten an Mozzarellapralinen & frischem Basilikum   
(enth. Milch & Milchprodukte, Senf)

Rosen vom Parmaschinken an Melonenspalten

Gartenfrischer Salatmix der Saison   
- Joghurtkräuterdressing (enth. Ei)   
- Feines Kräuterdressing mit Essig-Öl   (enth. Senf & Senferzeugnisse)

Feiner Rucolasalat mit Parmesanhobeln, Pinienkernen & Honig-Senf Dressing   (enth. 

Milch & Milchprodukte, Senf)

Gemischte Baguette-Auswahl   (enth. Ei, Erdnüsse, Weizen, Milch & Milchprodukte, Haselnüsse, Sellerie, 

Sesam, Soja, Roggen, Mandeln, Walnüsse, Gluten)

Hauseigene Kräuterbutter (2/3) & Butter (1/3)    (enth. Milch & Milchprodukte) 

Hauptspeise

Kartoffel-Zucchini-Gratin mit getrockneten Tomaten    

(enth. Milch & Milchprodukte, Sellerie, Knoblauch)

Tagliatelle gebuttert (helle Bandnudeln)   (enth. Ei, Weizen, Gluten)

Halbwilder Reis  

Poulardenbrustfilet, goldbraun gebraten, an Tomaten-Basilikum-Sauce   
(enth. Schwefel & Sulfite, Sellerie)

Zarte Tranchen vom Premium-Eifel-Schweinefilet an Rahmsauce   
(enth. Milch & Milchprodukte, Knoblauch)

Pochiertes Lachsfiletsteak  (enth. Fisch)  an Dillrahm  (enth. Milch & Milchprodukte, Knoblauch)

Blattspinat mit gedünsteten Schalottenwürfeln    (enth. Knoblauch)

Brokkoliröschen mit Mandeln   (enth. Mandel)

Blumenkohlröschen mit Butterstreusel   (enth. Weizen)

Feine Prinzess-Böhnchen mit gebratenen Speckwürfel

Zucchini-Tomaten-Auflauf überbacken   (enth. Ei, Milch & Milchprodukte, Knoblauch)  

Nachspeise unterportioniert

Panna Cotta mit Himbeeren im Glas   (enth. Milch & Milchprodukte, Soja, Pistazie)

Salat von frischen Früchten mit Vanillesauce im Glas   (enth. Ei, Milch & Milchprodukte)

Hausgemachtes Tiramisu im Glas   (enth. Ei, Weizen, Milch & Milchprodukte)

inkl. 7% MwSt. 36,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 41,04 € / Pers.*

Hochzeitsbuffet 4.1
ab 40 Pers.
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 vegetarisch    vegan  
*Dargestellte Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt für Lieferungen, bei denen zusätzliche 
Serviceleistungen (z.B. Geschirrmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% für die Bestellung zu

 vegetarisch    vegan  
erheben. Anfallende Transport - & Reinigungskosten werden nach Aufwand extra berechnet. Es gelten unsere AGB, welche 
Sie auf www.kerres.eu einsehen können. Für alle Buffets gilt: Es muss ausreichend Buffetfläche vorhanden sein.



Vorspeise 

Hauseigene Antipasti  (Eingelegte Champignons, Paprika, Zucchini, Tomaten 
& gefüllten Peperoni)   (enth. Milch & Milchprodukte, Sellerie)  (enth. Milch & Milchprodukte, 

Gluten - nur in Teilen enthalten)

Sonnengereifte Cherrytomaten an Mozzarellapralinen  
& frischem Basilikum   (enth. Milch & Milchprodukte, Senf)

Rosen vom Parmaschinken an Melonenspalten

Carpaccio vom Rinderfilet mit Honig-Senf Dressing & Pinienkernen   
(enth. Ei, Milch & Milchprodukte, Senf)

Gartenfrischer Salatmix der Saison   
-  Joghurtkräuterdressing (enth. Ei)   
-  Feines Kräuterdressing mit Essig-Öl   (enth. Senf & Senferzeugnisse)

Feiner Rucolasalat mit Parmesanhobeln, Pinienkernen und  
Honig-Senf Dressing    (enth. Milch & Milchprodukte, Senf)

Gemischte Baguette-Auswahl   (enth. Ei, Erdnüsse, Weizen, Milch & Milchprodukte, 

Haselnüsse, Sellerie, Sesam, Soja, Roggen, Mandeln, Walnüsse, Gluten)

Hauseigene Kräuterbutter (2/3) & Butter (1/3)    

(enth. Milch & Milchprodukte) 

Hauptspeise

Kartoffel-Drillinge in Schale mit frischem Rosmarin  

In Butter geschwenkte Schupfnudeln   (enth. Ei, Weizen)

Halbwilder Reis  

Brokkoliröschen mit Mandelspalten   (enth. Mandel)

Blumenkohlröschen mit Butterstreusel   (enth. Weizen)

Prinzessbohnen mit Bohnenkraut  

Grüne Erbsen & Möhren  

Lachsfiletsteak gebraten mit Pinienkernen (enth. Fisch, Nüsse & Nusserzeugnisse) 
auf Gemüsestreifen (Lauch,Sellerie, Karotten)  (enth. Sellerie)

Dünnes Roastbeef vom Eifel-Rind rosarot gebraten am Stück, wird vor Ort 
tranchiert, an Pfeffer-Whisky-Sauce  (enth. Milch & Milchprodukte, Senf, Knoblauch)

Feines Poulardenbrüstchen à la Saltimbocca an Sherrysahnesauce  
(enth. Milch & Milchprodukte, Knoblauch)

Nachspeise unterportioniert

Crème Brûlée im Glas   (enth. Ei, Milch & Milchprodukte)

Panna Cotta mit Erdbeerspiegel im Glas   (enth. Milch & Milchprodukte, Pistazie)

Nougat-Krokant-Creme im Glas   (enth. Milch & Milchprodukte, Haselnuss, Soja)

inkl. 7% MwSt. 40,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 45,49 € / Pers.*

Hochzeitsbuffet 5.1
ab 50 Pers.

Vorspeise 

Caesar Salad mit Parmesan & Croutons    (enth. Ei, Weizen, Milch & Milchprodukte, Soja)

Pennesalat mit getrockneten Tomaten, Mozzarella, Olive & Basilikum    (enth. Ei, Weizen, 

Milch & Milchprodukte, Haselnuss, Schwefel & Sulfite, Senf, Sesam, Soja, Knoblauch)

Salat von Ricotta-Spinat-Ravioli mit rotem Pesto   (enth. Ei, Weizen, Milch & Milchprodukte, Haselnuss, 

Senf, Sesam, Soja, Knoblauch)

Sonnengereifte Cherrytomaten an Mozzarellapralinen & frischem Basilikum   (enthält: Milch 

& Milchprodukte, Schwefel & Sulfite, Senf, Knoblauch)

Pollo Tonnato (gekochte Putenbrust mit Thunfischsauce & Kapern)   
(enth. Ei, Fisch, Milch & Milchprodukte, Senf)

Gemischte Baguette-Auswahl   (enth. Ei, Erdnüsse, Weizen, Milch & Milchprodukte, Haselnüsse, Sellerie, 

Sesam, Soja, Roggen, Mandeln, Walnüsse, Gluten)

Hauseigene Kräuterbutter (2/3) & Butter (1/3)    (enth. Milch & Milchprodukte) 

Hauptspeise

In Butter geschwenkte Schupfnudeln   (enth. Ei, Weizen)

Kartoffel-Drillinge in Schale mit frischem Rosmarin  

Safranreis  

Ofengemüse (Zucchini, rote+gelbe Paprika & Möhren mit Rosmarin)    

Rostbraten vom Eifel-Rind (Hüfte) an Schalotten-Rotwein-Jus

Poulardenbrustfilet, goldbraun gebraten, an Cassis-Orangen-Jus   
(enth. Milch & Milchprodukte, Sellerie)

Lachsfiletsteak gebraten mit Pinienkernen  (enth. Fisch, Nuss & Nusserzeugnisse)  
auf Gemüsestreifen (Lauch,Sellerie, Karotten)  (enth. Sellerie)

Nachspeise unterportioniert

Fruchtiges Erdbeer-Tiramisu im Glas   (enth. Ei, Weizen, Milch & Milchprodukte, Soja)

Mascarponecreme mit Mangospalten im Glas   (enth. Milch & Milchprodukte)

Duett von weisser & dunkler Mousse im Glas   (enth. Milch & Milchprodukte, Haselnuss, Soja, Pistazie)

inkl. 7% MwSt. 32,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 36,59 € / Pers.*

Hochzeitsbuffet 6.1
ab 40 Pers.

Bild: © DF-Fotografie
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 vegetarisch    vegan  
*Dargestellte Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt für Lieferungen, bei denen zusätzliche 
Serviceleistungen (z.B. Geschirrmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% für die Bestellung zu

 vegetarisch    vegan  
erheben. Anfallende Transport - & Reinigungskosten werden nach Aufwand extra berechnet. Es gelten unsere AGB, welche 
Sie auf www.kerres.eu einsehen können. Für alle Buffets gilt: Es muss ausreichend Buffetfläche vorhanden sein.



Vorspeise 

Sommerliche Salatauswahl mit Baby-Mangold & Spinat   
-  Fruchtiges Erdbeerdressing   
-  Feines Kräuterdressing mit Essig-Öl   (enth. Senf & Senferzeugnisse)

Kartoffelsalat mit getrockneten Tomaten, Mozzarrella, Oliven & Basilikum  

(enth. Milch & Milchprodukte, Knoblauch)

Bunter Couscous-Salat mit Mais, Schalotten & Paprika  

Sonnengereifte Cherrytomaten an Mozzarellapralinen  
& frischem Basilikum   (enth. Milch & Milchprodukte, Senf)

Hauseigene Antipasti (Eingelegte Champignons, Paprika, Zucchini, Tomaten 
& gefüllten Peperoni)  (enth. Milch & Milchprodukte, Sellerie)  (enth. Milch & Milchprodukte, 

Gluten - nur in Teilen enthalten)

Gemischte Baguette-Auswahl   (enth. Ei, Erdnüsse, Weizen, Milch & Milchprodukte, 

Haselnüsse, Sellerie, Sesam, Soja, Roggen, Mandeln, Walnüsse, Gluten)

Hauseigene Kräuterbutter (2/3) & Butter (1/3)    

(enth. Milch & Milchprodukte)

Hauptspeise

Geschälte Kartöffelchen mit frischem Thymian  

Grüne Bandnudeln gebuttert   (enth. Weizen)

Bulgur-Gemüse-Pfanne mit mediterranem Gemüse    

(enth. Milch & Milchprodukte, Knoblauch, Gluten)

Ofengemüse (Zucchini, rote + gelbe Paprika & Möhren mit Rosmarin) 

Grill-Zucchini gefüllt mit Fetakäse & getrockneten Tomaten    

(enth. Milch & Milchprodukte, Knoblauch)

Lammkeule geschmort an Provenzalischer Sauce

Eifel-Schweinefilet à la Saltimbocca an Sherrysahnesauce   
(enth. Milch & Milchprodukte)

Kabaljau (enth. Fisch) pochiert an Limonen-Weißwein-Sauce   

(enth. Milch & Milchprodukte)

Nachspeise unterportioniert

Vanille Panna Cotta mit Ananas-Orangen- im Glas     

(enth. Milch & Milchprodukte, Senf)

Frische Erdbeeren im Glas  

Nougat-Krokant-Creme im Glas    

(enth. Milch & Milchprodukte, Haselnüsse, Soja)

inkl. 7% MwSt. 29,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 33,25 € / Pers.*

Hochzeitsbuffet 7.1
ab 40 Pers.

Vorspeise 

Sommerliche Salatauswahl mit Baby-Mangold & Spinat   
-  Fruchtiges Erdbeerdressing   
-  Feines Kräuterdressing mit Essig-Öl   (enth. Senf & Senferzeugnisse)

Rosen vom Parmaschinken an Melonenspalten

Gurkensalat mit Sahne & Dill   (enth. Ei, Milch & Milchprodukte, Senf)

Safran-Reissalat mit  Paprikawürfeln, Schinken & Mandarinen

Möhrensalat mit Petersilie, Essig & Öl  

Maissalat mit Kidneybohnen, Porree & Petersilie  

Griechischer Salat mit Feta (Hirtensalat)  (enth. Milch & Milchprodukte)

Gemischte Baguette-Auswahl   (enth. Ei, Erdnüsse, Weizen, Milch & Milchprodukte, Haselnüsse, Sellerie, Sesam, 

Soja, Roggen, Mandeln, Walnüsse, Gluten)

Hauseigene Kräuterbutter (2/3) & Butter (1/3)   (enth. Milch & Milchprodukte)

Hauptspeise

Geschälte Kartöffelchen in der Pfanne geröstet  

Gebutterte Makkaroni   (enth. Ei, Weizen)

Gemüsereis  

Ofengemüse  (Zucchini, rote + gelbe Paprika & Möhren mit Rosmarin)  

Grill-Zucchini gefüllt mit Fetakäse & getrockneten Tomaten   (enth. Milch & Milchprodukte)

Feine Scallopine, geschnitten vom Premium-Eifel-Jungschweinrücken an Barolojus

Zarte Hähnchenbrustfilet-Medaillons goldbraun angebraten an Tomaten-Basilikum-Sauce  
(Sauce: )  (enth. Milch & Milchprodukte, Sellerie)

Seezungenfilet (enth. Fisch) poschiert an Dillrahm   (enth. Milch & Milchprodukte)

Nachspeise unterportioniert

Herrencreme mit Schokostückchen & Rum im Glas    

(enth. Milch & Milchprodukte, Haselnüsse)

Geschichtete Blaubeer-Mascarpone-Creme im Glas    

(enth. Weizen, Milch & Milchprodukte, Haselnüsse)

Schwarzwaldcreme im Glas    

(enth. Milch & Milchprodukte, Haselnüsse, Soja)

inkl. 7% MwSt. 27,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 31,03 € / Pers.*

Hochzeitsbuffet 8.1
ab 40 Pers.

Bild: © DF-Fotografie
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 vegetarisch    vegan  
*Dargestellte Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt für Lieferungen, bei denen zusätzliche 
Serviceleistungen (z.B. Geschirrmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% für die Bestellung zu

 vegetarisch    vegan  
erheben. Anfallende Transport - & Reinigungskosten werden nach Aufwand extra berechnet. Es gelten unsere AGB, welche 
Sie auf www.kerres.eu einsehen können. Für alle Buffets gilt: Es muss ausreichend Buffetfläche vorhanden sein.



Mit servierter Vorspeise auf dem Bambusbrett

Cherrytomaten an Mozzarellapralinen & frischem Basilikum im Glas   

(enth. Milch & Milchprod., Senf, Knoblauch)

Eine Rose vom Serranoschinken an Melonenspalte auf dem Mini-Teller

Rindercarpaccio mit Parmesanhobel auf dem Mini-Teller 
 (enth. Milch & Milchprodukte, Senf, Nuss & Nusserzeugnisse)

Gemischte Konfektbrötchen im Silberkörbchen   

(enth. Erdnüsse, Weizen, Milch & Milchprodukte, Haselnüsse, Schwefel & Sulfite, Soja, Mandeln, Walnüsse)

Tapenade und Butter Variation im Mini-Weckglas  
- Olivenpaste schwarz im Mini-Weckglas (enth. Knoblauch) 

- Kräuterbutter im Mini-Weckglas (ent. Milch und Milchprodukte) 

- Salzbutter im Mini-Weckglas (enth. Milch und Milchprodukte)

Hauptspeise

Feiner Rucolasalat mit Parmesanhobeln, Pinienkernen  
& Honig-Senf Dressing   (enth. Milch & Milchprodukte, Senf)

Gartenfrischer Salatmix der Saison   
- Joghurtkräuterdressing (enth. Ei)   

- Feines Kräuterdressing mit Essig-Öl   (enth. Senf & Senferzeugnisse)

Kartoffel-Drillinge in Schale mit frischem Rosmarin  

Tagliatelle (Helle Bandnudeln) gebuttert   (enth. Ei, Weizen)

Aromatischer Reis mit gerösteten Mandelspalten    (enth. Mandeln)

Poulardenbrustfilet, goldbraun gebraten an Orangen-Estragon-Sauce   

(enth. Milch & Milchprod., Sellerie)

Feinste Seezungenröllchen (enth. Fisch) pochiert, an Champagnerkräuter-
schaum (enth.  Milch & Milchprod.)

Zarte Tranchen vom Premium-Eifel-Schweinefilet an Pfeffer-Whisky-Sauce   

(enth. Milch & Milchprodukte, Senf)

Blattspinat mit gedünsteten Schalottenwürfeln   (enth. Milch & Milchprodukte, 

Knoblauch)

Gezuckerte Möhrenspalten  

Brokkoliröschen mit Mandeln   (enth. Mandeln)

Nachspeise unterportioniert

Dunkle Mousse au Chocolat im Glas   (enth. Milch & Milchprodukte, Haselnüsse, Soja)

Salat von frischen Früchten mit Vanillesauce im Glas     

(enth. Milch & Milchprodukte)

Mascarponecreme mit Mangospalten im Glas    

(enth. Milch & Milchprodukte, Nuss und Nusserzeugnisse)

inkl. 7% MwSt. 35,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 39,93 € / Pers.*

Hochzeitsbuffet 9.1
ab 40 Pers.

Mit servierter Vorspeise auf dem Bambusbrett 

Vitello Tonnato auf dem Mini-Teller angerichtet  (enth. Ei, Fisch, Milch & Milchprodukte, Senf)

Antipasti-Auswahl auf dem Mini-Teller   (enth. Milch & Milchprodukte)

Ziegenkäse im herzhaften Schinkenmantel mit Honig-Mandel-Dip auf dem Mini-Teller  
(enth. Milch & Milchprodukte, Mandeln)

Gemischte Konfektbrötchen im Silberkörbchen  (enth. Erdnüsse, Weizen, Milch & Milchprodukte, 

Haselnüsse, Soja, Mandeln, Walnüsse)

Tapenade und Butter Variation im Mini-Weckglas  
- Olivenpaste schwarz im Mini-Weckglas (enth. Knoblauch) 

- Kräuterbutter im Mini-Weckglas (ent. Milch und Milchprodukte) 

- Salzbutter im Mini-Weckglas (enth. Milch und Milchprodukte)

Hauptspeise

Sommerliche Salatauswahl mit Baby-Mangold & Spinat   
- Fruchtiges Erdbeerdressing   
- Feines Kräuterdressing mit Essig-Öl   (enth. Senf & Senferzeugnisse)

In Butter geschwenkte Schupfnudeln   (enth. Ei, Weizen)

Geschälte Kartöffelchen mit frischem Thymian  

Bunter Couscous mit Gemüse (warm)   (enth. Weizen, Sellerie, Senf, Soja, Knoblauch, Lactose)

Poulardenbrustfilet, goldbraun gebraten an Honig-Senf-Jus  (enth. Senf)

Zarter Eifel-Milch-Kalbsbraten an Rotweinkirschjus

Eifel-Schweinefilet à la Saltimbocca mit Parmesankruste  (enth. Milch & Milchprodukte)

Brokkoliröschen mit Mandelspalten   (enth. Mandel)

Blumenkohlröschen mit Butterstreusel   (enth. Weizen)

Gezuckerte Finger-Möhrchen   (enth. Weizen, Mandel)

Feine Prinzess-Böhnchen mit gebratenen Speckwürfeln

Nachspeise unterportioniert

Hausgemachtes Tiramisu im Glas   (enth. Ei, Weizen, Milch & Milchprodukte)

Weiße Schokoladen-Erdbeer-Creme im Glas   (enth. Milch & Milchprodukte, Haselnüsse, Soja, Pistazien)

Dunkle Mousse au Chocolat im Glas   (enth. Milch & Milchprodukte, Haselnüsse, Soja)

inkl. 7% MwSt. 35,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 39,93 € / Pers.*

Hochzeitsbuffet 10.1
ab 40 Pers.

Eine auf dem Bambusbrett servierte Vorspeise
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 vegetarisch    vegan  
*Dargestellte Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt für Lieferungen, bei denen zusätzliche 
Serviceleistungen (z.B. Geschirrmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% für die Bestellung zu

 vegetarisch    vegan  
erheben. Anfallende Transport - & Reinigungskosten werden nach Aufwand extra berechnet. Es gelten unsere AGB, welche 
Sie auf www.kerres.eu einsehen können. Für alle Buffets gilt: Es muss ausreichend Buffetfläche vorhanden sein.



Mit servierter Vorspeise auf dem Bambusbrett

Eine Rose vom Serranoschinken an Melonenspalte auf dem Mini-Teller

Rindercarpaccio mit Parmesanhobel auf dem Mini-Teller  
(enth. Ei, Milch & Milchprodukte, Senf, Nuss & Nusserzeugnisse)

Cherrytomaten an Mozzarellapralinen & frischem Basilikum im Glas   

(enth. Milch & Milchprodukte, Senf, Knoblauch)

Gemischte Konfektbrötchen im Silberkörbchen    
(enth. Erdnuss, Weizen, Milch & Milchprodukte, Haselnuss, Soja, Mandel, Walnuss)

Tapenade und Butter Variation im Mini-Weckglas  
- Olivenpaste schwarz im Mini-Weckglas (enth. Knoblauch) 

- Kräuterbutter im Mini-Weckglas (ent. Milch und Milchprodukte) 

- Salzbutter im Mini-Weckglas (enth. Milch und Milchprodukte)

Hauptspeise

Sommerliche Salatauswahl mit Baby-Mangold & Spinat   
- Fruchtiges Erdbeerdressing    
- Feines Kräuterdressing mit Essig-Öl   (enth. Senf & Senferzeugnisse)

Feiner Rucolasalat mit Parmesanhobeln, Pinienkernen  
& Honig-Senf Dressing    (enth. Milch & Milchprodukte, Senf, Nuss & Nusserzeugnisse)

Kartoffel-Drillinge in Schale mit frischem Rosmarin   

In Butter geschwenkte Schupfnudeln    (enth. Ei, Weizen)

Halbwilder Reis   

Brokkoliröschen mit Mandelspalten  (enth. Mandel)

Blumenkohlröschen mit Butterstreusel  (enth. Weizen)

Prinzesbohnen mit Bohnenkraut 

Grüne Erbsen & Möhren 

Lachsfiletsteak gebraten mit Pinienkernen  (enth. Fisch, Nuss & Nusserzeugnisse) 
auf Gemüsestreifen (Lauch,Sellerie, Karotten)  (enth. Sellerie)

Dünnes Roastbeef vom Eifel-Rind, rosarot gebraten am Stück,  
wird vor Ort tranchiert an Pfeffer-Whisky-Sauce  (enth. Milch & Milchprodukte, Senf, 

Knoblauch)

Feines Poulardenbrüstchen à la Saltimbocca an Sherrysahnesauce   
(enth. Milch & Milchprodukte, Knoblauch)

Nachspeise unterportioniert

Crème Brûlée im Glas     (enth. Ei, Milch & Milchprodukte)

Panna Cotta mit Erdbeerspiegel im Glas    (enth. Milch & Milchprodukte, Soja, Pistazie)

Nougat-Krokant-Creme im Glas     (enth. Milch & Milchprodukte, Haselnuss, Soja)

inkl. 7% MwSt. 43,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 48,82 € / Pers.*

Hochzeitsbuffet 11.1
ab 50 Pers.

Mit servierter Vorspeise auf dem Bambusbrett 
Cherrytomaten an Mozzarellapralinen & frischem Basilikum im Glas    
(enth. Milch & Milchprodukte, Schwefel & Sulfite, Senf, Knoblauch)

Rucolasalat mit Parmesanhobel & gerösteten Pinienkernen im Glas     

(enth. Milch & Milchprodukte, Senf, Nuss & Nusserzeugnisse)

Antipasti Auswahl auf dem Mini-Teller (enth. Ei, Erdnuss, Weizen, Milch & Milchprodukte, Sellerie, Senf, Sesam, Soja)

Gemischte Konfektbrötchen im Silberkörbchen    (enth. Erdnuss, Weizen, Milch & Milchprodukte, 

Haselnuss, Schwefel & Sulfite, Soja, Mandel, Walnuss)

Tapenade und Butter Variation im Mini-Weckglas  
- Olivenpaste schwarz im Mini-Weckglas (enth. Knoblauch) 

- Kräuterbutter im Mini-Weckglas (ent. Milch und Milchprodukte) 

- Salzbutter im Mini-Weckglas (enth. Milch und Milchprodukte)

Hauptspeise
Sommerliche Salatauswahl mit Baby-Mangold & Spinat    
- Fruchtiges Erdbeerdressing   
- Feines Kräuterdressing mit Essig-Öl   (enth. Senf & Senferzeugnisse)

Sahniges Kartoffelgratin mit Käse überbacken   (enth. Milch & Milchprodukte, Sellerie, Knoblauch)

Grüne Bandnudeln gebuttert   (enth. Ei, Weizen)

Halbwilder Reis 
Poulardenbrustfilet, goldbraun gebraten,  an Provenzalischer Sauce
Zanderfilet auf der Haut gebraten  (enth. Fisch)  
auf Gemüsestreifen (Lauch, Sellerie, Karotten)  (enth. Sellerie)

Dünnes Roastbeef vom Eifel-Rind, rosarot gebraten am Stück, wird vor Ort tranchiert an 
kräftiger Portweinsauce
Ofengemüse (Zucchini, rote+gelbe Paprika & Möhren mit Rosmarin)   

Nachspeise unterportioniert

Duett von weisser & dunkler Mousse im Glas   (enth. Milch & Milchprodukte, Haselnuss, Soja, Pistazie)

Früchtetraum mit Mascarponecreme im Glas   (enth. Ei, Weizen, Milch & Milchprodukte, Haselnuss, Soja)

Vanille Panna Cotta mit Ananas-Orangen- im Glas  (enth. Weizen, Milch & Milchprodukte)

inkl. 7% MwSt. 40,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 41,60 € / Pers.*

Kuchen Schnit ten
Donauwelle   (enthält: Ei, Weizen, Milch und Milchprodukte)

Erdbeer-Joghurt-Sahneschnitte   (enthält: Ei, Weizen, Milch und Milchprodukte)

Himbeer-Sahneschnitte   (enthält: Ei, Weizen, Milch und Milchprodukte)

Käse-Sahneschnitte mit Mandarinen   (enthält: Ei, Weizen, Milch und Milchprodukte)

inkl. 7% MwSt. 2,95 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 3,28 € / Pers.*

Hochzeitsbuffet 12.1
ab 40 Pers.
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 vegetarisch    vegan  
*Dargestellte Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt für Lieferungen, bei denen zusätzliche 
Serviceleistungen (z.B. Geschirrmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% für die Bestellung zu

 vegetarisch    vegan  
erheben. Anfallende Transport - & Reinigungskosten werden nach Aufwand extra berechnet. Es gelten unsere AGB, welche 
Sie auf www.kerres.eu einsehen können. Für alle Buffets gilt: Es muss ausreichend Buffetfläche vorhanden sein.



Fingerfood & Mit ternachtssnack
bei je 4 Teilen / Pers. 

Fingerfood Mitternachtssnack mit Salsa
Hausgemachte Partyfrikadelle  (enth. Ei, Weizen)

Mariniertes Hähnchenfilet am Bambusspieß  (enth. Ei, Sellerie)

Datteln im Speckmantel mit Mandeln gefüllt
Blätterteigkissen mit Frischkäse   (enth. Weizen, Milch & Milchprodukte)

Salsadip
 

inkl. 7% MwSt. 5,90 € / Pers.
inkl. 19% MwSt. 6,56 € / Pers.*

Meet your Meatball
mit verschiedene Saucen, Röstzwiebeln & Mini-Brötchen  (enth. Erdnuss, 

Haselnuss, Schwefel & Sulfite, Soja, Mandel, Walnuss)

Hausgemachte Partyfrikadelle (enth. Ei, Weizen)  

mit Röstzwiebeln (enth. Weizen) & Currypulver an:
- Kerres-Sauce-Spezial (scharf) (enth. Milch & Milchprodukte, Knoblauch) 
- Currywurstsauce (warm) (enth. Weizen, Sellerie, Senf) 
- China süß/sauer (enth. Sellerie)

 
inkl. 7% MwSt. 6,50 € / Pers.

inkl. 19% MwSt. 7,23 € / Pers.*

Currywurst
Currywurst mit Röstzwiebeln & Mini-Brötchen 
(enth. Erdnuss, Weizen, Milch & Milchprodukte, Haselnuss, Schwefel & Sulfite, Sellerie, Soja, Mandel, Walnuss)

 
inkl. 7% MwSt. 4,50 € / Pers.

inkl. 19% MwSt. 5,00 € / Pers.*

Käseauswahl
Gemischte Käseauswahl mit blauen Trauben & Baguette   
(enth. Ei, Weizen, Milch & Milchprodukte)

 
inkl. 7% MwSt. 2,75 € / Pers.

inkl. 19% MwSt. 3,06 € / Pers.*

Chili con Carne
Chili con Carne & Mini-Brötchen  (enth. Erdnuss, Weizen, Milch & Milchprodukte, Haselnuss, 

Schwefel & Sulfite, Soja, Mandel, Walnuss)

 
inkl. 7% MwSt. 3,90 € / Pers.

inkl. 19% MwSt. 4,34  € / Pers.*

Kids-Menüs
ab 5 Portionen

Bambusbrett für Kids mit
Chicken-Nugget an Dip auf dem Mini-Teller (enth. Ei, Weizen)

Gemüse-Sticks an Dip im Glas   (enth. Ei, Milch & Milchprodukte, Senf)

Hausgemachte Partyfrikadelle auf dem Mini-Teller (enth. Ei, Weizen)

 
inkl. 7% MwSt. 7,50 € / Pers. 
inkl. 19% MwSt. 8,34€ / Pers.*

Kids Menü 1.1
Gebutterte Pennenudeln   (enth. Ei, Weizen)   an Tomatenkräutersauce   (enth. Schwefel & Sulfite, 

Sellerie)

 
inkl. 7% MwSt. 3,50 € / Pers.

inkl. 19% MwSt. 3,89 € / Pers.*
Kids Menü 2.1
Spaghetti   (enth. Ei, Weizen)  an Bolognesesauce  (enth. Milch & Milchprodukte)

 
inkl. 7% MwSt. 3,90 € / Pers.

inkl. 19% MwSt. 4,34 € / Pers.*
Kids Menü 3.1
Fusilli    (enth. Ei, Weizen)

Chicken Nuggets (enth. Ei, Weizen)

Hela Tomatenketchup  (Tube)  &  Hela Curryketchup  (Tube)(enth. Weizen, Senf)

 
inkl. 7% MwSt. 4,50 € / Pers.

inkl. 19% MwSt. 5,00 € / Pers.*
Kids Menü 4.1
Farfalle-Nudeln      (enth. Ei, Weizen)

Zarte Mini-Schweineschnitzel vom Eifel-Schwein (enth. Ei, Weizen), Sellerie

Hela Tomatenketchup  (Tube)  &  Hela Curryketchup  (Tube) (enth. Ei, Weizen)

 
inkl. 7% MwSt. 4,90 € / Pers.

inkl. 19% MwSt. 5,45 € / Pers.*
Kids Menü 5.1
Dip-Sticks Gurken 
Dip-Sticks Möhren   

Cherrytomaten   

Kräuterquark-Dip   (enth. Ei, Milch & Milchprodukte, Senf)

 
inkl. 7% MwSt. 5,50 € / Pers.

inkl. 19% MwSt. 6,12 € / Pers.*
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 vegetarisch    vegan  
*Dargestellte Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt für Lieferungen, bei denen zusätzliche 
Serviceleistungen (z.B. Geschirrmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% für die Bestellung zu

 vegetarisch    vegan  
erheben. Anfallende Transport - & Reinigungskosten werden nach Aufwand extra berechnet. Es gelten unsere AGB, welche 
Sie auf www.kerres.eu einsehen können. Für alle Buffets gilt: Es muss ausreichend Buffetfläche vorhanden sein.



Food updates Food updates
Veggie und Vegan

Saucen

Vorspeisen

Rote-Bete-Carpaccio 

Coleslaw, amerikanischer Weißkrautsalat mit geraspelten Karotten, 
fruchtiger Ananas und Sahne abgerundet 

Carpaccio vom Eifel-Schwein mit gehobelten Parmesanspänen, Rucola, 
Balsamico-Essig und Trüffelöl

Tranchen vom Tafelspitz auf Orangen-Fenchel-Salat mit Blütenhonig 
abgerundet

Veganer Quinoa-Mango-Salat mit Zwiebelstreifen, verfeinert mit der Süße 
frischer Mango und Ingwer 

Mediterraner Salat aus Tomaten, Zwiebeljulienne, Rucola, Rindfleisch- 
streifen und edler Trüffelvinaigrette 

Exotischer Hähnchen-Mango-Chili auf Salat an spritziger Kräutervinaigrette

Wildkräutersalat mit Granatapfelperlen,Ziegenkäse, karamellisierten 
Walnüssen und erlesenem Dressing 

Rucola Erdbeersalat mit fruchtigem Dressing 

Römersalat mit Sauerrahmdip 

Fleisch

Zarte Schweinebäckchen in Bratenjus

Ganze Spanferkelkeule am Stück an Dunkelbiersauce

Involtini, feine Putenröllchen mit Salbei und Pilzen

Tafelspitz Braten vom Eifelrind

Fisch

Zanderfilet an Kefir-Limetten-Sauce

Seezunge an Champagner-Kräuterschaum

Welsfilet mit Lorbeer und Knoblauch

Seeteufelmedaillons an Hummersauce

Beilagen

Getrüffelter Kartoffelstampf 

Süßkartoffel-Stampf 

Risotto mit Kräutersaitlingen 

Graupen-Risotto 

Gnocchi 

Beilagen

Veggie Pasta: Ravioli mit Steinpilzen, Ricotta, frischen Kräutern und Vollkornravioli mit 
Gemüsen, Tomate und Mozzarella 

Linsencurry Zitronengras 

Süßkartoffel Gnocchi 

Zitronen Couscous, Aubergine und Süßkartoffeln mit gebratenem Tofu und Thymian 

Veganes Brustfilet Chicken 

Veganes Steaks 

Veganes Geschnetzeltes 

Gemüse Variationen

Frühlingsgemüse Variation mit Romanesco, Rustica-Möhren und Gedünsteter Kohlrabi in 
frischem Rahm mit Butter und Lorbeeren verfeinert 

Belugalinsen mit Gemüsestreifen 

Mangold mit Schalotten 

Grüner Spargel 

Erbsenpüree mit Minze 

Cognac-Pfeffersauce

Balsamicojus

Kefir-Limetten-Sauce 

Fruchtige Johannisbeersauce

Curry-Ananas-Sauce 

Rotweinreduktion

Aachener Landbiersauce
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 vegetarisch    vegan  
*Dargestellte Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt für Lieferungen, bei denen zusätzliche 
Serviceleistungen (z.B. Geschirrmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% für die Bestellung zu

 vegetarisch    vegan  
erheben. Anfallende Transport - & Reinigungskosten werden nach Aufwand extra berechnet. Es gelten unsere AGB, welche 
Sie auf www.kerres.eu einsehen können. Für alle Buffets gilt: Es muss ausreichend Buffetfläche vorhanden sein.



Food updates Food updates
Taco Station

Finger food

Mini-Quiche gefüllt mit Lauch 

Kichererbsenküchlein mit Frischkäse und Blaubeeren 

Canapees mit Maispoularde und Mangodip

Canapees mit Schweinefilet

Mini Gemüsefrikadellchen mit Chili-Senf 

Crostini/Tartletts (Edna) normal oder auch Vegan , mit Gorgonzola-
mousse, Rote Bete-Hummus, Hummus, Antipasticreme, Frischkäse- 
Tomate, Mango- und Hähnchenwürfel, Frischkäse, Walnuss 

Vegane Zucchiniröllchen mit Frischkäse-Tomate auf Mango 

Barbecue

Grillpäckchen Halloumi, Schafskäse 

Gegrillte Wassermelone 

Ribeye-Steaks

Spareribs zart und lecker

Medaillons von der Schweinelende

Thunfischsteaks mit Wasabicreme

Füllungen

Salate 

Tomaten  

Rucola  

Frühlingszwiebel 

Mais 

Rote Zwiebelstreifen 

Toppings

Hühnchen

Käsestreifen 

Chilieintopf (auch Veggie  oder Vegan )

Pulled Pork

Pulled Turkey

Dips

Sweet Chili 

Salsa 

Guacamole 

Sour Cream 

Mango 

20 21

 vegetarisch    vegan  
*Dargestellte Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt für Lieferungen, bei denen zusätzliche 
Serviceleistungen (z.B. Geschirrmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% für die Bestellung zu

 vegetarisch    vegan  
erheben. Anfallende Transport - & Reinigungskosten werden nach Aufwand extra berechnet. Es gelten unsere AGB, welche 
Sie auf www.kerres.eu einsehen können. Für alle Buffets gilt: Es muss ausreichend Buffetfläche vorhanden sein.



 vegetarisch    vegan  
*Dargestellte Preise sind Bruttopreise inkl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber schreibt für Lieferungen, bei denen zusätzliche 
Serviceleistungen (z.B. Geschirrmiete, Service, etc.) anfallen vor, den vollen MwSt.-Satz von 19% für die Bestellung zu

 vegetarisch    vegan  
erheben. Anfallende Transport - & Reinigungskosten werden nach Aufwand extra berechnet. Es gelten unsere AGB, welche 
Sie auf www.kerres.eu einsehen können. Für alle Buffets gilt: Es muss ausreichend Buffetfläche vorhanden sein.

Weitere Informationen Pimp your Wedding
Planen Sie Ihre Hochzeit gemeinsam mit uns! 

Neben köstlichen Speisen bieten wir Ihnen auch einen Full-Service im Bereich Event- 
planung und Dekoration an. Entdecken Sie jetzt unsere neuen Deko-Konzepte und lassen 
Sie sich von unserem Goldbesteck & Co. verzaubern.

Egal ob classic-chic, romantisch-verspielt oder im orientalischen Ambiente, wir beraten  
Sie gerne zu Ihren individuellen Wünschen. Sprechen Sie uns gerne an!

Lieferkosten: Die Lieferkosten sind im Angebot mit aufgeführt. Auf 
Wunsch holen wir das von uns zur Verfügung gestellte Servierge-
schirr wie Platten, Körbe & Schalen, gegen eine Pauschale, welche 
nach Aufwand berechnet wird, ab. 
Lieferbedingungen in der Hauptsaison vom 01.04 -31.12: 
Bestellungen an den Wochenenden von 10 – 25 PAX müssen ab-
geholt werden.(Warm oder als Kaltstarter). Hierzu erhalten Sie 5% 
Selbstabholer Rabatt. 
Reinigung: Die Reinigung der Warmhalte-Geräte sowie Platten, ist, 
wenn nicht anders vereinbart, in den Preisen nicht einkalkuliert. Wir 
übernehmen gerne die Reinigung für Sie, welche nach Aufwand 
berechnet wird.
Transportkosten: Für »Verleih-« bzw. Mobiliarlieferungen, die un-
abhängig von einer Speisenlieferung ausgeführt werden, entstehen 
gesonderte Transportkosten.
Geschirrabholung: Die Geschirrabholung erfolgt nach Vereinba-
rung. Bitte haben Sie dafür Verständnis, dass wir aus organisa-
torischen Gründen vorab keine festen Abholtermine vereinbaren 
können. Gerne teilen wir Ihnen am Liefertag ein Zeitfenster mit.
Servicekräfte: Servicekräfte stellen wir Ihnen gerne ab einer Ver-
anstaltungsdauer von mindestens drei Stunden zur Verfügung. Auf 
Anfrage kalkulieren wir Ihnen gerne eine Servicepauschale passend 
zu Ihrer Veranstaltung.
Mindestbestellmenge: Bitte beachten Sie, dass wir aus logistischen 
Gründen Aufträge unter 20 Pax nicht durchführen können. Mindest-
bestellwert unter der Woche 200,- € und 20 PAX. An Sonn- und 
Feiertagen ab 500,- € oder Mindermengenzuschlag von 100,- €. 
Speisenkalkulation bei Kindern: Alter von 1 - 4: ¼ Portion, von 
5 - 9: ½ Port. & ab 10 Jahren: 1 Port. Aufgrund der langen Ver-
anstaltungsdauer bei Hochzeiten kalkulieren wir die Kinder als volle 
Esser, da aus unserer Erfahrungen heraus, bei diesen Veranstaltun-
gen durchschnittlich mehr gegessen wird.
Auftragsbestätigungen: Sie erhalten zu jeder Bestellung eine 
schriftliche Auftragsbestätigung per Mail. Genaue Personenzahlen 
teilen Sie uns bitte spätestens 10 Tage vor der Veranstaltung mit. 
Bei Änderungswünschen die nach 10 Tagen mitgeteilt werden, kön-
nen wir die Änderungen nicht garantieren.
Anzahlung: Bei Auftragssummen über EUR 150,– verlangen wir 
eine Anzahlung in Höhe von 50% welche 14 Tage vor der Veran-
staltung getätigt werden muss. Genaue Angaben hierzu entnehmen 
Sie bitte der Auftragsbestätigung. Bitte haben Sie Verständnis, dass 
unsere Fahrer kein Bargeld entgegennehmen dürfen.
Beratung: Bei größeren Festen oder Veranstaltungen ab 50 Perso-
nen empfehlen wir Ihnen eine persönliche Beratung. Gerne unter-
breiten wir Ihnen weitere individuelle Angebote.
Lieferanten: Beste Qualität aus der Region für die Region!


